Apéritif de Vénus

Mise en bouche

Entrées
Ravioles de Saint-Jacques aux Morilles et ricotta
ou
Pressé de foie gras aux figues et pain d’épices

Trou Normand

Plats

Canon d’Agneau a Partager a deux, accompagné d’un écrasé de panais et petits
légumes de saison avec son jus a la sarriette et noisette

ou

Filet de Turbot facon meuniere accompagné d’une fondue de poireau et de patates
douces croustillantes

Desserts
Cceur de Clémentine a l'amande, avec sa mousse vanille chocolat blanc
ou

Choux de Valentin, chocolat noir et croquant a la rose

Entrée-Plat-Dessert 86,00 €

Avec Accords mets & vins (3 verres sélectionnés par notre sommelier) 115,00 €




