EAUX MINERALES s0cL

Vittel, San Pellegrino 6€
Chateldon 7scl

SODAS

Coca-Cola, Zéro 33

Orangina, Limonade 33cl
Perrier 33cl

Schweppes Tonic, Agrumes 25
Lipton Ice Tea 25¢

Ginger Beer 25¢

JUS DE FRUITS 25

Ananas, Tomate, Fraise,
Fruit de la passion, Péche, Framboise, Mangue

JUS DE FRUITS FRAIS PRESSE 20c.

Citron, Orange, Pamplemousse

THES ET INFUSIONS
Earl Grey, Ceylan, Thé Vert Menthe, Verveine, Tilleul, Darjeeling

CAFES ET CHOCOLATS
Expresso, Décaféiné

Double Expresso

Café au Lait

Chocolat Chaud, Cappuccino
Chocolat ou Café Viennois
Café Glacé

7€
9€

8€

9€

9¢€

7€

5€
7€
7€
8€
9€
10€



sl Plase

COUPE DE CHAMPAGNE 1sci

Taittinger Brut 20€
VINS AU VERREisc

Vins blancs

LOIRE. Pouilly Fumé Domaine Hubert Veneau 2021 13€
PROVENCE. Chdteau Coussin 2021 17€
ANJOU. Cuvée « Les Bergéres » Domaine Chamboureau, 2019 Bio 12€
COTES DE GASCOGNE MOELLEUX. Domaine Pellehaut 201 11€
Vins rouges

BOURGOGNE HAUTES-COTES DE NUITS. Domaine Pierre Laurent, 2020 18 €
LOIRE. VDF Domaine bourgeois Cuvée « le Petit Bourgeois », 2021 12€
Vins rosés

COTES DE PROVENCE. Cuvée « Rosé d'une Nuit » Chateau La Coste, 2021 9€
CHAMPAGNE 7c

CHAMPAGNE BLANG BRUT

Taittinger Brut 105€
CHAMPAGNE ROSE BRUT

Taittinger Rosé 138€
GRANDES CUVEES

Comtes de champagne Taittinger 2008 300€

L’'abus d’alcool est dangereux pour la santé
a consommer avec modération



A LA DECOUVERTE DU PAYS D’AUGE

Jus de pomme 25Ci 8€
Jus de poire 25 8€
Cidre 33cL/75cL 8€  25¢€
Cidre Colette Domaine Dupont 7scL 38€
Cidre jurassique Domaine Antoine Marois 7scL 33¢€
Poiré sscL / 75cL 8€  20¢€
Kir Normand 15Ci 8€
Pommeau de Normandie sl 8€
NOS DIGESTIFS 4Cl

Calvados Pays d'Auge 16 €
Calvados Pacory 16 ans 16 €
Calvados Huard Millésimé 20¢€
Cidre de glace, Poiré de glace sci 14€
NOS ALCOOLS NORMANDS 4Cl

Gin Distillerie C'est Nous 16 €
Vodka Distillerie C'est Nous 16 €
Limoncello Distillerie C'est Nous 12€
BIERES 33CL

Brasserie de I’Odon

(Blanche, Blonde, Ambrée, California Pale Ale) 9€
Heineken pression 25c1 7€ 50cl 12€
APERITIFS

Ricard, Pastis 51 3ci 7€
Martini Bianco, Rosso 6Cl 9€
WHISKIES 4CL

Ardbeg Single Malt 16 €
Woodford Réserve 15€
Chivas 12 ans 15€
Tokinoka 16 €
RHUMS 4CL

Bouquet « Chaleureux » (Normandie) 18€
La Favorite (AOC Martinique) 16 €
Santa Teresa (Venezuela) 19€

Havana Club 3 ans (Cuba) 14€



BORDEAUX ROUGE

HAUT-MEDOC. Les Demoiselles d’Haut Peyrat, 2018
ST ESTEPHE. Chdteau Franck Phelan 2018

BOURGOGNE ROUGE

AUXEY DURESSES. Domaine Labry, 2017
BOURGOGNE HAUTES-COTES DE NUITS. Domaine Pierre Laurent, 2020

LOIRE ROUGE

LOIRE.vDF Domaine Henri Bourgeois Cuvée « Petit Bourgeois » 2021
BEAUJOLAIS ROUGE

BROUILLY. Chdteau St Lager, 2021

VALLEE DU RHONE ROUGE

CROZES-HERMITAGE. Domaine Michelas Saint Jemms, 2021
COTE-ROTIE. Domaine Garon « Les Triotes », 2018

LANGUEDOC ROUGE

SAINT CHINIAN. Cuvée « Petit Bonheur » Chdteau Fonsalade, 2020

SELECTION DE ROSE

COTES DE PROVENCE. Cuvée « Rosé d'une Nuit » Chdteau La Coste, 2021

COTES DE PROVENCE. Sainte Victoire Chateau Coussin, 2021
COSTIERES DE NIMES. Chdteau Beaubois, 2021 Bio

NOS DEMI BOUTEILLES 375 c.

PERNAND-VERGELESSES. Les Combottes » Domaine Rapet 2018
POUILLY FUME. Domaine Hubert Veneau 2021

STJULIEN. Réserve de Léoville Barton 2016

MERCUREY. Domaine du Meix Foulot NV

La contenance de nos bouteilles est de 75 cl sauf mention contraire
Tous nos vins sont d’appellation d’origine sauf mention contraire

55€
78€

98 €
75€

58 €

54 €

78€
145€

52 €

46 €
50€
38€

75€
45€
85€
55€



— CARTE DES VINS —

BOURGOGNE BLANC

PERNAND-VERGELESSES. « Les Combottes » Domaine Rapet, 2020 130€
CHABLIS. Domaine Jean-Marc Brocard, 2021 70€
LOIRE BLANC

ANJOU. Cuvée « Les Bergéres » Domaine Chamboureau, 2019 Bio 65¢€
VDF CHAPEAU MELON. Domaine de la Chauviniére-Jérémy Huchet, 2020 38€
MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE. Domaine de la Chauviniére, 2020 42¢€
SANCERRE. Domaine Bourgeois, Cuvée « Le MID de Bourgeois », 2021 78€
SAVENNIERES LE PARC. Domaine Chamboureau, 2016 Bio 98 €
ALSACE BLANC

PINOT GRIS. « RESERVE » Domaine Lorentz, 2020 75€
VALLEE DU RHONE BLANC

CROZES-HERMITAGE. Domaine Entrefaux, 2020 85€
CONDRIEU. Domaine Garon, 2020 165€
COSTIERES DE NIMES. Chdteau Beaubois, 2021 Bio 42€

SUD-OUEST BLANC

GASCOGNE. Domaine de Pellehaut « ETE Gascon », 2021 55€
GASCOGNE. « Pigmentum » Vigouroux, 2020 40¢€

PROVENCE ET CORSE BLANC

COTES DE PROVENCE. Chdteau Coussin, 2021 60 €
CORSE. Domaine Petroni, 2020 62€



—— CARTE DES COCKTAILS ——

Les Mariages G&T 18¢
Gin GH by C'est Nous (Normandie)

Servi avec pomme verte et citron vert

Bombay Citron Pressé (Royaume Uni)

Servi avec citron jaune et verveine

Hendrick's (Ecosse)

Servi avec concombre et poivre du moulin

Mare (Espagne)

Servi avec romarin et citron jaune

Les EFFERVESCENTS

White Swann 23€
Grand Hétel Champagne 23€
Old Normandy 23€
Les SPRITZ 19¢€

Spritz (Martini Fiero, soda, Prosecco)
Spritz Limoncello (Limoncello, soda, Prosecco)
Spritz Normand (Pommeau, Martini Fiero, Cidre)

Les MOJITOS 19€

Mojito classique ou passion
Spicy mojito ou oriental

& (/5%



Cocktail signature 19¢
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Bel Horizon 2o

Tequila, jus de citron vert, sirop agave,
Curacgao bleu, Ginger beer

LES CREATIFS 19€

Version Longue..zsa
Maracuja Fizz : Gin Bombay pressé, citron, passion, mangue, Perrier
Soleil Normand : Calvados, citron vert, miel au thym, mangue, cidre

L'Amour Fou : Vodka, litchi, rose, citron vert, framboise, Ginger ale

Version Courte..zoc

L'Excellent : Tequila, Mezcal, thé Earl Grey, citron vert, passion, piment
White French Negroni : Lillet Blanc, Suze, Gin

Jardin Estival : Gingembre, citron vert, melon, Hendrick's, lavande



— LES TARTINABLES —

De 15h a 18h

Les rillettes de la mer
Rillettes de Langoustines - 90g 15€
Rillettes de Maquereaux a la moutarde bio
Les vegans a tartiner
Creme Fine Bio de Pois Chiches au Citron et Cumin - 100g 12€
Creme Fine Bio d'Artichauts - 100g 12€
Les rillettes de la terre

Rillettes de Canard de Barbarie en Normandie- 85g 15€

Cﬁé(pz &



DESSERTS

Tarte chocolat noix de cajou caramélisées, glace chocolat  12€

Panna cotta, fleur d'oranger, suprémes agrumes pochés tuile amande 12€
sorbet citron vert

Salade ananas au poivre long 1€
Sorbet passion

Café gourmand 11€
Nos glaces "Hugo & Victor" Chocolat, Vanille, Framboise 13€

Assiette de fromages Normands 15€
MENU ENFANT 19€

Saumon réti ou steak haché + garniture au choix

Mousse au chocolat ou Salade d'ananas

PRIX NETS TTC SERVICE INCLUS. LA LISTE DES ALLERGENES CONTENUS
DANS NOS PLATS EST DISPONIBLE SUR DEMANDE
TOUTES NOS VIANDES SONT D'ORIGINE FRANGCAISE



MOCKTAILS

LES RAISONNABLES (sans alcool) 25CL 12€

Sangria Blanche :
Jus pomme et raisin, Martini Floréale, hibiscus, pamplemousse, citron vert

Tiki Vibes :
Purée passion, jus ananas, jus mangue

Little Swann:
Martini Floréale, pomme, sureau, citron vert, Ginger beer, menthe

Peach Please:

Jus de péche, sirop de romarin, jus de citron, Martini Vibrante

THE GLACE MAISON 10€

Bissap :
Menthe, hibiscus

Spicy Freeze T :
Thé Ceylan, gingembre, cardamome, cannelle, pomme

Safran Exotique :
Infusion safran royal, sirop de passion et ananas frais



FRUITS DE MER a la carte

1/2 homard de nos cites  35€
1/2 Tourteau  16€
Langoustines 6 piéces  30€
Bulots 2509  12¢€
Crevettes roses 9 piéces 15€
Crevettes grises 150g 12€

NOS HUITRES

Huitres d'Isigny N°3 Emmanuel LEVEQUE 6 - 9 -12 piéces 23-27-31€
Huitres d'Isigny N°1 Emmanuel LEVEQUE 6 - 9 -12 piéces 25-31-41€

PLATEAUX
DE FRUITS DE MER

LE PLATEAU CABOURG 69€
4 huitres N°3 Emmanuel LEVEQUE, 4 crevettes,

3 langoustines, crevettes grises, un demi-tourteau, bulots

LE PLATEAU GRAND HOTEL 109¢
1/2 homard, 3 huitres N°3 Emmanuel LEVEQUE,

3 huitres. N°1 Emmanuel LEVEQUE, 3 langoustines,

3 crevettes roses, crevettes grises, bulots




——— NOS SALADES & SNACKS

Burrata, asperges vertes et jambon cru 21€

Salade Caesar, bacon, crolitons, ceuf mollet, parmesan, au choix :

-Crevettes 21€
-Poulet 21€
-Homard 38€

Tartare saumon mangue et citron vert 22€

Tataki de Beeuf thai  23€

Club sandwich au choix :
Poulet 23€
Saumon mariné 25€

Bar mariné avocat coriandre 23€

NOS PLATS

Bar entier Grillé, garniture au choix 44€
Daurade entiere Grillée garniture au choix 42€
Homard entier Grillé garniture au choix 68€
Poulpe réti risotto chorizo, sauce vierge 32€
Entrecéte Charolaise Metzger, sauce au poivre, frites salade 38€

Tartare de Beeuf Charolais, frites salade 26€

— NOS GARNITURES 8¢

Frites, Légumes, Salade Verte, Purée Nature ou Truffée (supplément 10€)



