Vienu

H9€ Tarif net TTC, hors boissons

Panna cotta cJe clnévre Frais,
coeur Fondanté la rose et au Iitchi

Saint—Jacques snacl(ées, mousseline cJe cé|eri,

nuage d’hiloiscus au siphon, poudre et gel d’hiloiscus
o

|_otte marinée au papril(a cloux rotie au Ioeurre noisette,
Ioetteraves Aélicatement Fumées, coques en mariniére
et son caviar Perle Noire.

Mini—coeur cle Coupiney Farci 2 |a poire,
mini poire de coing confite
®

Mousse au chocolat noir, insert a l oran%j sanguine,
biscuit pain de Génes au gingemore

Menu proposé du 13 au 15 février 2026, déjeuner et diner
Sur réservation au 02 50 22 10 08




