
Symbiose
Menu Saint Valentin

Apéritifs

Gravlax de Daurade, snackée
Tombé de Chou-Kale en persillade, Vierge de Légumes d’hiver

Saint-Jacques et Lard de Colonnata
Purée d’épinards, Cébettes braisés, Jus des Bardes

Saint-Pierre rôti au corail de Homard
Brocolettis, Beurre blanc au Pamplemousse

Disponible au déjeuner du 14 et 15 Février
Menu unique au dîner du 14 Février

En 7 actes

160

Amuse-Bouche

Pigeon en croûte parfumé aux herbes
Déclinaison de Betterave, Jus de Pigeon au Genièvre

Neufchâtel truffé

Eloge du Chocolat
Soufflé au chocolat, Douceur de la Noisette, Fraîcheur du Yuzu

Prix Nets en euros, Service Compris, Par personne, Hors Boisson

Tous nos plats sont faits maison à partir de produits frais, de saison, et principalement locaux.
Viandes d’origine française

La liste des allergènes est disponible sur demande


