
	
	

	

	

Apéritif	
Coupe	de	champagne	Ruinart	Brut	
et	son	assiette	de	dégustation	

	

Foie	gras	de	Canard	Terre	et	Mer	
Pain	d’épices	Maison,	chutney	figues	

	

Noix	de	Saint	Jacques	snackées	
Beurre	bordier	½	sel	sur	un	lit	de	pommes	de	terre	écrasées	à	la	truffe,	

sauce	champagne	
	

Caviar	de	Gironde	
(30g	à	partager	à	deux)	

Blinis,	crème	fouettée	à	l’aneth	et	son	shot	de	vodka	Grey	Goose	
	

Suprême	de	Chapon	
Farci	aux	châtaignes,	mini	légumes	du	sorcier	Legruel,	jus	de	cuisson	

	

Brie	truffé	au	Mascarpone	
Méli-mélo	de	salade,	vinaigrette	framboise	

	

Dégustation	glaciale	

Délice	Surprise	du	31	!	

Palette	de	mignardises	maison	

	

Menu	du	Réveillon	de	la	St	Sylvestre	2018	
MANOIR	DE	LA	POTERIE****	&	SPA	

HOTEL-RESTAURANT-SPA	
www.manoirdelapoterie.fr	

Renseignements	et	Réservations	
info@honfleur-hotel.com	

02.31.88.10.40	

B o is s o n s  c o m p ris e s  
 

Une Coupe de champagne  
Ruinart Brut à l’apéritif 

Une bouteille de champagne Ruinart 
Brut pour deux personnes 

Une bouteille d’eau minérale 
Café, thé 

	

195€	
par	personne	


