MISE EN BOUCHE

4 mignardises Festives

FNTREES

(1 entrée au choix)

RAVIOLE D’ECUME AU SAFRAN DES FETES

Raviole de Saint Jacques accompagnée de crevettes et d’une bisque safranée

- Hors boissons

DELICE DE CANARD AUX ECLATS EXOTIQUES

Tartare de Canard 4 la mangue et au parmesan

LES TROIS JOYAUX DU FOIE GRAS

Trois déclinaisons de Foie Gras

PLATS

(1 plat au choix)

LOTTE DES FETES AUX AGRUMES D’HIVER

Meédaillon de lotte aux agrumes et déclinaison de légumes racines

SUPREME FORESTIER ET DOUCEUR DES SOUS-BOIS

Supréme de Pintade farcie & la forestiére servi avec une mousseline de carotte et un risotto aux cépes

BOEUF DE GALA AUX MORILLES ET PARFUMS D’HIVER

_Filet de boeuf, créeme de morilles accompagné d’'une mousseline de panais, d’ échalottes confites et de
pommes chateaux poélées

A 2 FROMAGE

i eme briilée Normande aux éclats d’andouille
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