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RESTAURANT

Premiére Touche de goit :
Le chou rave & crevettes bouquet a la tagete

St Jacques & trompeties:
La coquille du bateau Gros Loulou dorée a I'huile de carvi,
marmelade de trompettes et émulsion beurre noisette.

Pigeonneaux de la Suisse Normande :
Le filet & le foie gras cuit dans un feuilletage,
Batonnets de carde rotis et jus court...

La BOchette de Sebastien :
La BOche mandarine & marron, biscuit mirliton aux zestes
d’agrumes.

Les Mignardises de nos padtissiers...

65€ TTC

Johan THYRIOT le 25 décembre 2018



