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24 decembre 2026 a partir de 19hoo

X 120€ par personne N

hors boissons

Hwnge-onclrey

Symbiose Terre & Mer
Chiffonnade de beeuf delicatement parfumee

-— aviole de langoustine et de lotte en miroir, dans un jeu de textures et d’aromes subtils %
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Enlirée
La demi-queue de homard de Carteret, nappee d'un beurre truffe
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Le presse de foie gras du Sud-Ouest, pose sur sa gelee aux fruits de la passion,
- eclac d’acidité et douceur festive
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Le filet de boeuf normand fagcon Rossini, petits legumes glaces et
jus cors¢ a la truffe noire
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‘ Les noix de Saint-Jacques snackees, declinaison de topinambours
. aux fines herbes, touche citronnée de kalamansi
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Sorbet a la Pomme & Calvados, souffle d'esprit Normand
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CI’Ol’l’l€SqUiS dC fromages de notre terroir normand

Pessyerts
La btiche de Noél

Royal chocolat revisite, coeur fondant et fruits de saison
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Mini tartelette au citron
Truffe chocolatée
Financier a la pistache
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IN FOS e’y RESE 'RVATIONS *Acompte de 50% & la réservation
S, 3300231890752 = contact@lleutenance—honﬂeur fr 9 12 Place Sainte Catherine, Honﬂeur
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	CÉLÉBREZ LE RÉVEILLON
	DU NOUVEL AN
	155€ par personne ( hors boissons) - le 31 décembre 2026 à partir de 19h00
	LE TRIO D'AMUSE-BOUCHES
	Œuf à la truffe noire et fine mousseline parfumée
	Raviole ouverte de homard, émulsion de corail
	Tartare de Saint-Jacques et rouget-barbet, notes d’agrumes et fleur de sel

	ENTRÉE
	Le cromesquis en duo de magret de canard confit à l’hydromel
	et foie gras de la Maison Andignac, jus au madère

	PLAT
	Demi-homard normand rôti au beurre d’algues,
	espuma de légumes anciens et jus de crustacés infusé à la verveine
	OU
	Filet de bœuf normand fumé au romarin et au foin,
	millefeuille croustillant de pommes de terre et petits légumes glacés


	INTERMÈDE IODÉ
	L’oursin façon Lieutenance, rehaussé d’une vodka glacée de la Dune du Pilat

	FROMAGE
	Le Saint-Honoré des fromages normands : camembert, pont-l’évêque et livarot affinés

	LE DESSERT DE LA SAINT-SYLVESTRE
	Dôme au chocolat grand cru, insert vanille Bourbon et fruit de la passion, sous un voile de douceur exotique et d’éclats dorés

	DOUCEUR DE L'AN
	Mini tartelette au citron
	Truffe chocolatée
	Financier à la pistache
	INFOS & RÉSERVATIONS

	contact@lieutenance-honfleur.fr
	+ 33 (0)2 31 89 07 52
	12 Place Sainte Catherine, Honfleur



