
Duo Terre & Mer, une rencontre gourmande pour ouvrir les festivités

AMUSE-BOUCHES

Demi-sphère de foie gras, cœur coulant au balsamique truffé,

chutney de myrtille et fine brioche toastée

OU

Ravioles de homard aux cèpes et espuma forestier

parfumé à la noisette

ENTRÉE

Noix de Saint-Jacques honfleuraises, juste nacrées, risotto de petit épeautre

à la persillade et émulsion de jus de coquillages

PREMIER PLAT

Bœuf cuit à basse température pendant 48 heures,

jus corsé aux baies de genièvre et déclinaison de légumes d’hiver

DEUXIÈME PLAT

Duo de fromages normands sublimés d’un filet de miel de fleurs

FROMAGE

Duo de pommes et de poires, nuage de crème légère, éclats de meringue

croustillante et caramel au beurre salé 

DESSERT

+33 (0)2 61 52 28 60

MEN
U DU RÉVEILLON DENoël

Le 24 décembre 2026 à partir de  19h00

115€ par personne, hors boissons

Information & réservation 

reservation@albertinehonfleur.fr 19 Cours Albert Manuel, 14600 Honfleur

Sorbet à la pomme verte relevé d’un trait de calvados du Père Jules

TROU NORMAND

*Acompte de 50% à la réservation
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	AMUSE-BOUCHES DE FÊTE
	Gravlax de daurade mariné aux baies roses
	Guacamole au lait de coco et piment doux
	Sashimi de gambas aux saveurs asiatiques

	ENTRÉE DE PRESTIGE
	Saint-Jacques Honfleuraises en deux façons,
	carpaccio délicatement iodé et noix nacrées au beurre noisette
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	Foie gras de canard mi-cuit à la truffe noire,
	chutney de myrtilles sauvages et fleur de sel de Guérande
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	Filet de bœuf normand, gratin dauphinois fondant,
	carottes glacées et condiment au tamarin, jus corsé au Morilles
	OU
	Filet de turbot rôti au beurre noisette, écrasé de pommes de terre à la truffe noire, épinards et sauce au champagne millésimé
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	Sorbet aux agrumes frais, perles de Calvados
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	Déclinaison de chocolats grands crus et noisettes caramélisées

	LES DOUCEURS DU NOUVEL AN
	Mini-tartelette au citron meringuée
	Truffe noire au chocolat
	Financier à la pistache
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