
 

 

Les Entrées 

• Assiette de Crevettes Roses (10 crevettes)     10.90 
 

• Assiette de Langoustines (6 langoustines)     12.90  
 

• Assiette de Bulots (200g)       10.90  
 

• Huîtres Normandes N°3 (par 6, 9, 12) :     12.90/16.50/21.00 
 

• Rillettes aux Trois Poissons       9.90 
 

• Burrata et son Pesto vert      8.90    
 

• Trio de Croustillants de Fromages Normands    10.50  
 (Camembert, Pont-L’Évêque, Livarot) 

 
• Assiette de Charcuterie       9.90  

 (Andouille, Rosette, Jambon de pays, Terrine) 
 

• Velouté de Champignons      9.50 
 (Champignons de Paris, Crème et Châtaignes ou Marrons)   

Les Salades 

• La Normande        18.90   
  (Salade, Pommes de terre, Tomates, Dés de pommes, Andouille et ses Croustillants de Camembert, Livarot et Pont-L’Évêque) 

 
• L’Italienne        17.90 

(Salade, Tomates, Champignons, Croûtons, Jambon de Pays et sa Burrata) 
 

 

 

 

Menu Enfant  
(Jusqu’à 10 Ans) 

• Steak Haché ou Jambon Blanc ou 
Fish & chips // Frites ou Pâtes 

• Crêpe au Sucre ou 1 Boule de Glace 

 

11.90 



 

 

Les Burgers 

• Le Classique        17.90 
(Buns, Steak Haché façon bouchère, Oignons, Tomates, Cheddar, Cornichons, Sauce Burger - Frites et Salade) 

 

• Le Végé         17.90 
(Buns, Steak Végétal, Oignons, Tomates, Cheddar, Cornichons, Sauce Burger - Frites et Salade) 

Côté Terre 

• Entrecôte (250g - Maturée 12 jours) - Frites et Salade   23.90 
(Sauce Poivre ou Chimichurri            )  

 

• Tartare de Canard (préparé par nos soins) - Frites et Salade  19.90 
(Canard, Câpres, Cornichons, Echalotes, Tabasco, Moutarde, Crème balsamique) 

 

• Camembert Rôti       22.90 
 (Camembert au lait cru fondu, Dés de pommes flambés au Calvados, Croûtons, Charcuterie, Pommes de terre, Salade) 

Côté Mer 

• Dégustation de la Mer      24.90   
(3 Huîtres, 6 Langoustines, 8 Crevettes, environ 12 Bulots)    

 

• Fish & Chips        19.90  
 (Filet d’aiglefin pané, Sauce tartare et Frites) 

 

• Choucroute de la Mer      26.90 
(Saumon, Aiglefin, Haddock, Crustacés, Choux blanc mariné, Sauce citronnée à la crème fumée au haddock,                      

Échalotes, Fumet de poisson et Vin blanc) 

 

• Filet de Turbot Sauce aux Agrumes - Accompagnement du Moment  
32.90 
 

• Moules - Frites  
o Marinières       14.50 
o Crème        15.50 
o Roquefort ou Camembert      16.50 
o Du Moment (Voir Ardoise)       

 

 
• Supplément Frites  3.90 
• Supplément Salade 2.50 
• Supplément Sauce  1.50 



 

 

Fromages 

• Duo de Fromages Normands     7.50 
(Au choix : Camembert, Pont-L’Évêque, Livarot) 

• Trio de Fromages Normands     9.50 
 

Desserts 

• Tarte Tatin        8.90 
(Crème fraiche, Sauce caramel) 

• Tiramisu        7.50 
 

• Crème Brûlée       7.90 
 

• Café Gourmand       11.00 
 

• Champagne Gourmand      15.00  
 

• Moelleux au Dulce de Leche      9.90 
 (Avec 1 Boule de Glace Vanille et Chantilly)      

• Crumble Poire-Chocolat      8.90 
 

 

Les Crêpes 

 

• Sucre     3.50       
• Citron     3.50      
• Miel     4.50      
• Chocolat Maison   5.50    
• Caramel Beurre Salé Maison 5.50  
• Pim’s     7.50 

(Confiture d’Orange et Chocolat Maison)  

• Supplément Sauce Chocolat Maison, Caramel Beurre Salé Maison, Chantilly  1.50 
• Supplément 1 Boule de Glace       3.00 

• Beurre-sucre  3.90 
• Sucre-Citron   4.00 
• Miel-Citron   5.00 
• Nutella   5.90 
• Dulce de Leche   5.50 

 



 

 

Les Glaces 

1,2 ou 3 boules au choix       3.00/5.60/7.80 

Parfums : Vanille Bourbon de Madagascar, Chocolat Noir, Café, Caramel Fleur de Sel, 
Nutty, Pistache, Menthe-Chocolat, Noix de Coco, Fraise, Rhum-Raisin 

Sorbets : Ananas, Citron Vert, Framboise, Fruit de la Passion, Mangue, Poire, Pomme 

Coupes Glacées 

• Café Liégeois       8.50 
 (2 boules Café et 1 boule Vanille, Sauce café et Chantilly)  
 

• Chocolat Liégeois       8.50  
 (1 boule Vanille, 2 boules Chocolat, Sauce chocolat et Chantilly)  
 

• Caramel Liégeois       8.50  
 (1 boule Vanille, 2 boules Caramel, Sauce caramel et Chantilly)  
 

• Dame Blanche       8.50 
 (3 boules Vanille, sauce Chocolat et Chantilly)  
 

• Bounty        8.50 
 (1 boule Noix de Coco, 2 boules Chocolat, Sauce Chocolat et Chantilly) 
 

• Exotique        8.50 
(3 boules : Passion, Mangue et Framboise, Coulis de fruits rouges et Chantilly) 

 

• Belle-Hélène       8.50 
(3 boules : Vanille, Poire et Chocolat, Sauce Chocolat et Chantilly) 

Coupes Alcoolisées  
• Trou Normand       8.90 

                     (2 boules Pomme, 4cl de Calvados) 
 

• After Eight        9.00 
(2 boules Menthe-Chocolat,4cl de Get 27 et Chantilly) 
 

• Colonel        8.90 
                     (2 boules Citron vert, 4cl de Vodka) 
 

• La limone        9.00 
                     (2 boules : Citron vert et Framboise, 4cl de Limoncello et Chantilly) 
 

• La Cubaine        9.00 
                     (2 boules : Ananas et Rhum-Raisin, 4cl de Rhum brun et Chantilly) 
 

Les viandes servies (volailles, porcines, bovines) sont d’origine française ou union européenne selon l’arrivage. Nos produits sont 
susceptibles de contenir des traces d’allergènes suivants : gluten, poissons, crustacés, œufs, arachides, soja, lait, fruits à coque, 
sésame, sulfites, mollusques, moutarde. Nos prix affichés sont en euros. Prix net service compris. L’abus d’alcool est dangereux 
pour la santé.    



 

 

 

 

 

 


