
Mise en bouche

Entréees
Gravlax de saumon agrémenté d’une sauce chlorée à la truffe

Ou

Duo de foie gras mi-cuit au torchon aux morilles et au champagne

Plats
Blanquette de la mer, sauce au Safran

Accompagnée d’une fondue de poireaux truffée

Ou

Caille crapaudine au foie gras, sauce à la pomme

Agrémentée de pommes de terre grenaille et carottes

Duo de Fromages Normands

Desserts
Surprise Chocolatée

Composée d’un biscuit Sacher, mousse chocolat noir Tonka et son Grué cacao

Ou

Kyoto

Avec sa Dacquoise noix de coco, citron Yuzu et crème diplomate vanille coco

MENU DE NOËL ET SAINT-SYLVESTRE À EMPORTER 

95,00 €

Menu à venir chercher au Bouche à Oreille

Avant 16h00 le 24 OU 31 décembre

Date limite de commande

6 jours avant le 24 OU 31 décembre


