
NOS GOURMANDISES
La Part

3.80€

3.90€

3.90€

3.70€

Tarte Chocolat
Fond sablé avec un biscuit chocolat moelleux et glacé de chocolat

Paris-Brest
Crème mousseline au praliné, pâte à choux et génoise

Fruits-Rouges
Groseilles, framboises, cassis et meringue fraîche cuite sur un fond de biscuit quatre quart

Tarte-Citron
Fond quatre quart, crème citron et meringue à la française cuite

3.90€

3.90€

Feuille d’Automne 
Crème fouettée chocolatée sur un disque de meringue

4.10€

Habanera (fraise/orange/framboise/multifruits + 20cts)
Meringue, crème fouettée parsemée de fruits frais et copeaux de chocolat

4.20€

Tartes aux poires
Poires cuites sur fond de biscuit quatre quart et amandes avec grains de sablé 
et noisettes grillées

3.90€

Tarte Financière
Fond sablé, financier aux amandes, fraises et fruits rouges

4.30€

Streuzel abricots 
Fond feuilleté, lit de crème d’amandes, abricots cuits parsemés de grains de sablé

3.90€

Mouchoirs aux pommes
Pommes poêlées caramélisées flambées au Calvados sur un fond feuilleté et grains 
de sablé de sarrasin

3.70€

Flan Vanille 3.20€

Tropezienne 3.90€

Quiné Saint Vaast
Pâte à choux, crème pistache et insert frambroise 

4.20€

Passion Framboise  
Mousse passion framboise et dacquoise coco

Tarte Cotentine 
Fond sablé, compote de pommes et composition fondante aux amandes



1.80€ / 1.70€ / 2.40€ / 2.40€ 

Notre assiette de biscuits  100g
Assortiment de 4 ou 5 sortes de biscuits selon nos fabrications

3.50€

Viennoiseries 
Pain au chocolat / Croissant / Kouign Amann / Pain aux raisins 

Quiche Poireaux / Quiche Comté et Bleu de Gex 3.70€ 
Quiche thon-tomates 3.90€ 
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3.30€

3.90€

3.90€Méli-Fraises
Fond de sablé Normand, crème mousseline, amandes, fraises, et biscuit dacquoise

Tarte Tatin
Pommes d’automne cuites au beurre et au sucre caramélisé, couverte de pâte feuilleté 
(peu être servie tiède)

Tarte Rhubarbe 
Fond sablé, clafoutis à la crème de Normandie et rhubarbe

3.90€

Tarte aux Fruits d’été
Fond sablé, fruits selon la saison (abricots, mirabelles, reine Claude, quetsches)

4.10€

Millefeuille (samedi/dimanche uniquement)
Crème pâtissière très légèrement parfumée au Rhum entre deux couches de feuilleté

4.10€

Tiramisu
Fond de biscuit chocolat et café, crème fouettée vanillée et cacao en poudre

3.30€

Charleston
Fond de sablé Normand, mousse chocolat, crème fouettée vanillée, éclats de caramel 
et copeaux de chocolat

4.10€

Véxinois
Fond feuilleté, poires, parsemées noisettes, et pistaches

3.90€

Tarte « Frou-frou » 
Fond feuilleté, pommes pochées sauce Normande à la crème, pommes croustillantes et noix

Fantaisie
Biscuit chocolat, crème chocolatée, framboise et glacage miroir chocolat 

4.10€

4.30€

Ananas-coco
Crème mousseline ananas,dacquoise, coco et ananas  

3.90€


