MISE EN BOUCHE

N

Langoustines roties a la sauce escabeche et condiment

kalamansi
Duo de Saint-Jacques, cuite sel-sucre, snackee,

velours de panais a ’arabica et confit de

clementine
Granite aux eclats d’agrumes et son champagne

rose
Demi-coquelet braise, caresse onctueuse de foie

gras, presse de celeri-rave et tombee de girolles
Mille-feuille de camembert cremeux et jeunes

pousses
Chocolat et kumquat en contrastes, mousse et

marmelade, biscuit moelleux et sable croustillant

oupe de champagne Laurent Perrier « La Cuvée »
Cafe et mignardise
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