
Cabillaud en gravlax, crème de betterave 
et son voile rose et litchi

Saint-Valentin
Menu

Amuse-bouche

Plat

Mini coeur de Neufchâtel, condiments aux agrumes

Dessert
Coeur chocolat noir insert aux fruits
de la passion et sa ganache à la rose

Entrée

Douceur de mangue et émietté de tourteau

Duo de lotte au chorizo, panais rôtis, queues de
langoustine snackées et son nuage de bisque

Fromages

59€ Tarif net TTC, hors boissons

Menu proposé du 14 au 16 février 2025, déjeuner et dîner 
Sur réservation au 02 50 22 10 08


