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REVEILLON 2024

_165€

AMmuse-bouches

Mini blinis au caviar d’Aquitaine, !
Bouchée de saumon fume aux ceufs de saumon
sur brioche a I’encre de seiche,

Huitres n°1 panée sauce soja, gingembre

Premiere enttee
Petite tartelette de Saint-Jacques et Truffe,

meélanosporum juste passer au four, lit de mache,
vinaigrette trancheée.

Deuxieme entrée

Le chausson de bar sauvage en écailles de bar fumeé
creme de cresson de fontaine

Plat

Queue de homard sur risotto de butternut,
écume de homard a l'estragon X

Carré de sole de nos cotes, purée de pommes de terre,
creme de cepes et champignons sylvestres

Dessert

Assiette caramel et chocolat

Petits amuse-bouches sucres
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