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r*?{m}? CELEBREZ LE REVEILLON

N DU NOUVEL AN
\X 155€ par personne ( hors boissons) - le 31 decembre 2026

1 LE TRIO D'AMUSE-BOUCHES

Z*@l\\;\;* (Euf a la truffe noire et fine mousseline parfuméc
=
*\\k\u”‘ Raviole ouverte de homard, émulsion de corail

a p:lrtir de 19h00

Tartare de Saint-Jacques et rouget-barbet, notes d’'agrumes et fleur de sel

Le cromesquis en duo de magret de canard confit a I'hydromel

N
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et foie gras de la Maison Andignac, jus au madere

=

= PLAT

* Demi-homard normand roti au beurre d’a]gues,

2

2 . . . .
% espuma de ]égumcs anciens et jus de crustaces infusé a la verveine
N

M
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/‘) Filet de boeuf normand fumé au romarin et au foin,

N
INTERMEDE IODE

millefeuille croustillant de pommes de terre et pctits ]égumcs glacés

sl |
,\(% \%: L'oursin facon Lieutenance, rehauss¢ d’'une vodka glacée de la Dune du Pilat
AL :
vy
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: FROMAGE
ZN Le Saint-Honor¢ des fromages normands : camembert, pont-I'évéque et livarot affines
N
% LE DESSERT DE LA SAINT-SYLVESTRE
Dome au chocolat grand cru, insert vanille Bourbon et fruit de la passion,
L
Z sous un voile de douceur exotique et d’¢clacs dores
=

DOUCEUR DE L'AN

Mini tartelette au citron
Truffe chocolatée

f Financier a la pist'lchc

//
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l\+\* X KT 7;’ X  INFOS & RESERVATIONS

+33(0)23189 07 52 3¢ contact@lieutenance-honfleur.fr

*Acompte de 50% a la réservation

@ 12 Place Sainte Catherine, Honfleur
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