G MENU DU REVEILLON DE

LA SAINT SYLVESTRE

31 décembre 2026 - a partir de 19h00 >
135€ par personne, hors boissons /6
vy AMUSE-BOUCHES DE FETE \
- \\\ : ,//, 7 Gravlax de daurade mariné aux baies roses b -
SNt Guacamole au lait de coco et piment doux h) /_)
- /7;\\ -~ Sashimi de gambas aux saveurs asiatiques
e / // ! \\\\ >~
; | N ,
PN ENTREE DE PRESTIGE

Saint-Jacques Honfleuraises en deux fagons,
carpaccio délicatement iodé et noix nacrées au beurre noisette

ou \ \O

Foie gras de canard mi-cuit a la truffe noire, ZO OZ/
chutney de myrtilles sauvages et fleur de sel de Guérande // NN
PLAT DE LA REJOUISSANCE
Filet de boeuf normand, gratin dauphinois fondant,
\\ O // carottes glacées et condiment au tamarin, jus corsé au Morilles
/Z ou
/ Eiet de turbot réti au beurre noisette, écrasé de pommes de terre a la
truffe noire, épinards et sauce au champagne millésimé
) e \ /
LE TROU NORMAND REVISITE |
N ;7
Sorbet aux agrumes frais, perles de Calvados DN ; "
— .;:/“/7;:\“\:: —
: : — /A
LE DESSERT D'EXCEPTION NN
|
Déclinaison de chocolats grands crus et noisettes caramélisées / \

LES DOUCEURS DU NOUVEL AN

Mini-tartelette au citron meringuée
C Truffe noire au chocolat
Financier a la pistache

— —

//’/'E = -
SUR RESERVATION UNIQUEMENT - ACOMPTE DE 50%

Albertine RESTAURANT - 19 Cours Albert Manuel - 14600 Honfleur
Réservations : +33 (0)2 61 52 28 60 ou reservation@albertinehonfleur.fr
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