
LES COCKTAILS MAISON

Ti-punch		  9,00€
Rhum blanc trois rivières, citron vert, sirop de sucre de canne

Caïpirinha		  9,00€
Cachaca, citron vert, sucre de canne 

Bellini		  10,00€
Prosecco, purée de pêche 

Moscow mule		  10,00€
Vodka, jus de citron vert, ginger beer 

Gin tonic à la rose		  11,00€
Liqueur de rose, gin à la rose, tonic

Mojito		  12,00€

Mojito fraise ou fruit de la passion		  13,00€

NOS SPRITZ

Apérol spritz		  11,00€

Limoncello spritz		  11,00€

Pirlo spritz		  11,00€
Campari, prosecco, perrier 

Hugo spritz		  13,00€
Liqueur de sureau, prosecco, perrier 

I Fratelli spritz		  13,00€
Liqueur à la bergamote, purée de fruit de la passion, prosecco, perrier

LES APÉRITIFS

Coupe de champagne pannier sélection brut aoc		  12,00€

Gin hendrix		  9,00€

Bombay		  9,00€

Americano maison		  9,50€
Martini rouge, martini blanc, campari	

Negroni		  10,50€

Coupe de pétillant (10cl)		  6,00€

Coupe de prosecco (10cl)		  6,00€

Kir maison		  6,00€

Kir pétillant		  6,00€

Campari (7cl)		  5,00€

Porto rouge / blanc (7cl)		  4,60€

Verre de cidre de la ferme du lieu roussel		  4,50€

Ricard	 2cl : 4,50€	 4cl : 8,50€

Pastis	 2cl : 4,50€	 4cl : 8,50€

Verre de pommeau de la ferme du lieu roussel		  4,60€

Martini blanc / rouge (7cl)		  5,50€

Marsala (7cl)		  5,50€

LES BOISSONS
    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .



E�� ����� (50���
LES BOISSONS FRAÎCHES

E�� ����� (1��
5,00€
7,00€

E�� ������� (1��
S�������� T����, S�������� A������, T������, O�������, S�����,
F������, C���‑C���, C���‑C��� Z���, C���‑C��� C�����, F���� ������

7,00€

4,50€
D������
��� �� ������

4,00€
4,50€

S���� � �’��� 3,00€

E�� ������� (50��� 5,00€

P������ (33��� 4,70€
L������� ������ / ��������� / ������ �������� 4,50€

R�� S�� S������
LES COCKTAILS SANS ALCOOL

V����� M����� M���
8,00€
9,00€

V����� A����� S����� 9,00€
V����� M����� 9,00€��� �� ������ ����, ������ ����, ������� �� ������

��� �’������, ��������, ����� �� ���������

LES PRESSIONS
LES BIÈRES

S���� O��� 50�� ꞉ 9,00€
L� G������

33�� ꞉ 7,00€25�� ꞉ 4,50€
50�� ꞉ 10,00€33�� ꞉ 7,50€25�� ꞉ 5,00€

P���� ����� 50�� ꞉ 10,00€
M�����

33�� ꞉ 7,00€25�� ꞉ 5,10€
50�� ꞉ 10,20€33�� ꞉ 7,00€25�� ꞉ 5,10€

P������ 50�� ꞉ 8,80€33�� ꞉ 7,00€25�� ꞉ 4,60€

LES BOUTEILLES (33��)
P����� 5,00€
D��������� 5,90€
B���� ���� ������ 1664 5,50€
T�������� ������ 5,00€
T�������� ������� 5,00€
T�������� IPA 5,50€
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T������, O�������, S�����,
F������, C���‑C���, C���‑C��� Z���, C���‑C��� C�����, F���� ������

7,00€

4,50€
D������
��� �� ������

4,00€
4,50€

S���� � �’��� 3,00€

E�� ������� (50��� 5,00€

P������ (33��� 4,70€
L������� ������ / ��������� / ������ �������� 4,50€

R�� S�� S������
LES COCKTAILS SANS ALCOOL

V����� M����� M���
8,00€
9,00€

V����� A����� S����� 9,00€
V����� M����� 9,00€��� �� ������ ����, ������ ����, ������� �� ������

��� �’������, ��������, ����� �� ���������

LES PRESSIONS
LES BIÈRES

S���� O��� 50�� ꞉ 9,00€
L� G������

33�� ꞉ 7,00€25�� ꞉ 4,50€
50�� ꞉ 10,00€33�� ꞉ 7,50€25�� ꞉ 5,00€

P���� ����� 50�� ꞉ 10,00€
M�����

33�� ꞉ 7,00€25�� ꞉ 5,10€
50�� ꞉ 10,20€33�� ꞉ 7,00€25�� ꞉ 5,10€

P������ 50�� ꞉ 8,80€33�� ꞉ 7,00€25�� ꞉ 4,60€

LES BOUTEILLES (33��)
P����� 5,00€
D��������� 5,90€
B���� ���� ������ 1664 5,50€
T�������� ������ 5,00€
T�������� ������� 5,00€
T�������� IPA 5,50€

LES COCKTAILS SANS ALCOOL

Red sea sunrise		  8,00€
Jus d’orange, limonade, sirop de grenadine

Virgin moscow mule		  9,00€
Jus de citron vert, ginger beer, feuille de menthe 

Virgin mojito		  9,00€

Virgin apérol spritz		  9,00€

LES PRESSIONS

Saint Omer	 25cl : 4,50€	 33cl : 7,00€	 50cl : 9,00€

La Goudale	 25cl : 5,00€	 33cl : 7,50€	 50cl : 10,00€

La Gougale ambrée	 25cl : 5,00€	 33cl : 7,50€	 50cl : 10,00€

La Bière spéciale	 25cl : 5,00€	 33cl : 7,50€	 50cl : 10,00€

Picon bière	 25cl : 5,10€	 33cl : 7,00€	 50cl : 10,00€

Monaco	 25cl : 5,10€	 33cl : 7,00€	 50cl : 10,20€

Panaché	 25cl : 4,60€	 33cl : 7,00€	 50cl : 8,80€

LES BOUTEILLES

Peroni			   5,00€

Desperados			   5,90€

Bière sans alcool 1664			   5,50€

Thorgoule blonde			   5,00€

Thorgoule blanche			   5,00€

Thorgoule IPA			   5,50€



C��� C�������
LES WHISKYS (4��)

J������
6,90€
8,00€

C����� 11,00€
J��� D�����’� 9,00€

T���� R�������
LES RHUMS

H����� ����� / �����
5,60€
5,60€

D���������� 12,10€
D�� ���� 9,60€

G��
LES DIGESTIFS

V����
7,00€
7,00€

G�� 31 7,00€
G�� 27 7,00€

C��� M����� I���
LES BOISSONS CHAUDES

C��� ������� M����� I���
2,30€
2,40€

C��� �������� 2,60€
D�������� M����� I��� 2,40€

C�����
C������� �� �� F���� �� L��� R������

7,10€
8,60€

A������� 7,00€
C������� �� �� F���� �� L��� R������ H��� �’Â�� 12,10€

������’� 7,00€
L��������� P�����
L��������� « D���������� ������ »

7,00€
9,00€

G����� 7,00€

C��� �����
C��������

4,00€
5,00€

C��� �� �������� �������� 5,00€
T��, �������� 4,00€



Bocconcini di bufala fritti  .   .   .   .   .   .   .   .   .   10,50€
Bouchées de mozzarella di bufala frites, mayonnaise à l’ail noir

La Baguette Fratelli .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    11,50€
Baguette gourmande garnie d’une purée d’ail, fior di latte

Pomodorini e burrata al pesto  .   .   .   .   .   .   . 12,00€
Tomates cerises et burrata, pesto, huile d’olive, velours de balsamique et basilic

Burrata e focaccia à partager .   .   .   .   .   .   .   12,50€
Roquette, vinaigre balsamique, pignons de pins et purée d’ail confit

Stracciatella à la truffe e focaccia .   .   .   . 14,00€
Huile de noisette et noisette du Piémont

Ravioli Fritti .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   14,00€
Ravioles frites, crème de butternut, miel et noisettes du piémont

Tagliere di salumi .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   21,00€
Planche de charcuteries italiennes (aop jambon de parme, coppa, mortadella de bologna,  
spianata (saucisson calabre piquant), focaccia à l’ail

ANTIPASTI
    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .

Insalata caprina .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   16,00€
Salade de chèvre chaud, feuille de chêne et roquette, tomates cerises, tomates confites, poivrons 
marinés, aop jambon de parme, toasts de chèvre et miel, vinaigrette à la pomme

Insalata i fratelli .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    17,00€
Feuille de chêne et roquette, tomates cerises, tomates confites, poivrons marinés, artichauts, 
burrata, aop jambon de parme, toasts au pesto, poivre aux fruits rouges

INSALATE
    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .

Le tableau des allergènes est disponible sur demande.



Spaghetti bolognese  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   14,00€
Spaghetti bolognaise, copeaux de parmesan, basilic

Lasagne bolognese  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   16,00€
Servies avec une salade verte, tomates cerises et grana padano 

Tagliatelle alla carbonara  .   .   .   .   .   .   .   .   . 16,50€
Jaune d’ceuf, aop guanciale, poivre noir, pecorino, copeaux de parmesan

Gnocchi alla spianata  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 17,50€
Gnocchi, crème de poivrons rouges, spianata (saucisson calabre piquant), stracciatella, basilic

Spaghetti al tartufo e burrata .   .   .   .   .   .   . 18,00€
Spaghetti, burrata, beurre truffé

Riggatoni al pistacchio  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 19,50€
Riggatoni, pesto de pistache, stracciatella et basilic

Riggatoni al porcini  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 25,00€
Riggatoni, cèpes et girolles fraîches de Normandie, crème , ail et persil

PASTA, RISOTTI, GNOCCHI
    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .

Le tableau des allergènes est disponible sur demande.



MENU ENFANT
- 10 ans

12,00€
Plats

Pizza Margherita ou jambon mozzarella
Spaghettis beurre et jambon blanc

Spaghettis bolognaise

Desserts
boule de glace au choix

crème à la vanille ou crème à la pistache

Cette formule ne peut subir aucun changement

Tartare all’italiana  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   20,00€
Tartare italien, poire de bœuf VBF coupée au couteau (200g), tomates confites, copeaux de parmesan, 
basilic, pignons de pin, cornichons, pesto, huile de truffe servi avec des frites maison, roquette

Scaloppina alla milanese .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   21,00€
Escalope à la milanaise, veau français « les vitelliers » panée, spaghetti sauce napolitaine, 
parmesan, basilic

Scaloppina al marsala .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   21,00€
Escalope au marsala, veau français « les vitelliers », champignons de paris, 
spaghetti, crème, persil

CARNI
    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .

Bol de frites maison  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  5,00€

Bol de salade .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  5,00€
Tomates cerises et parmesan

Le tableau des allergènes est disponible sur demande.



PIZZE
    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .

Bases tomates

Margherita .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   13,00€
Tomate, mozzarella fior di latte, parmesan, huile d’olive, basilic

Regina  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   15,00€
Tomate, mozzarella fior di latte, champignons, prosciutto cotto (jambon blanc)

Napoletana .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   15,50€
Tomate, fleurs de câpres, anchois, olives « leccino », origan

Calzone .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 15,50€
Tomate, mozzarella fior di latte, champignons, prosciutto cotto (jambon blanc), œuf miroir

Vegetariana  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 16,00€
Tomate, mozzarella fior di latte, tomates confites, poivrons, artichauts confits

L’Emma Mia  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   16,00€
Tomate, mozzarella fior di latte, tomates Torino, chèvre, prociutto cotto (jambon blanc), œuf miroir, 
stracciatella

Mama .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   19,00€
base tomate, Fior di latte, tomates cerises, roquette, pesto, burrata, jambon de parme

Nos créations

La Calabrese  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   16,00€
Base crème de poivrons, Fior di latte, ’nduja (chaire à saucisse épicée), poivrons, tomates confites, 
stracciatella

Papa .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   16,00€
base ricotta, fior di latte, tomates Torino, chèvre, guanciale (joue de porc séchée), miel

Melanzana .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  17,00€
Crème d’aubergine, mozzarella fior di latte, gorgonzola, aubergines confites, aop jambon de parme, 
pignons de pin

Le tableau des allergènes est disponible sur demande.



PIZZE
    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .

Nos créations

Piccante .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 17,00€
Crème de poivrons, mozzarella fior di latte, pepperoni, stracciatella, huile d’olive, basilic

Zucchine .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 17,00€
Crème de courgettes, mozzarella fior di latte, spianata, courgettes confites, stracciatella, tomates 
confites, basilic

Bari .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   21,00€
Ricotta, mozzarella fior di latte, basilic, citron, saumon fumé, burrata

Pistacchiosa .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 21,50€
Ricotta à la pistache, mozzarella fior di latte, mortadella de bologna, pesto de pistache, burrata, 
basilic

Quattro formaggi .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   16,00€
Ricotta, mozzarella fior di latte, gorgonzola, parmesan, noisette du piémont

Quattro formaggi al tartufo  .   .   .   .   .   .   .   . 21,00€
Ricotta, mozzarella fior di latte, gorgonzola, parmesan, noisette du piémont, miel, truffe fraîche de 
toscane, roquette (disponibilité selon approvisionnement en truffe)

Signature .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   25,00€
Ricotta truffée, mozzarella fior di latte, stracciatella, aop jambon de parme, truffe fraîche de 
toscane (disponibilité selon approvisionnement en truffe)

Le tableau des allergènes est disponible sur demande.



DOLCI
    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .

Illy crema .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  7,00€
Crème de café glacé

Panna cotta .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  7,00€
Coulis de fruits rouges ou caramel beurre salé

Tiramisù .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  8,50€

Café gourmand  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   9,00€
Panna cotta, tiramisu, boule de glace stracciatella, crème brûlée à la pistache

Café gourmand by illy .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  9,00€
Illy crema (crème de café glacé), tiramisu café, boule de glace café

Crème brûlée .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  9,00€
Vanille ou pistache

Fondente al cioccolato  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   10,50€
Fondant au chocolat, boule de glace vanille, chantilly

Profiteroles  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 11,00€
Choux, boules de glace vanille, sauce chocolat maison, chantilly

Cannolo sicilien alla pistacchio  .   .   .   .   .   .  11,00€
Crème ricotta à la pistache et boule de glace pistache

Planche gourmande à partager .   .   .   .   .   .   15,00€
Panna cotta, tiramisu, crème brûlée à la vanille, crème brûlée à la pistache, choux maison glace 
pistache, mini fondant au chocolat, café affogato

Le tableau des allergènes est disponible sur demande.



COPPE GELATO
    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .

COPPE GELATO

C���� �� ����� �� �����
C���� �� ������ ꞉

����� �� ����� ������� �� ���� �����
C��� ��������

4,00€

6,50€

L�� ������ « GROM » ���� ��� ������ ����� �� ������������ ���������� �� ������ 
���� ���������, ���� ���������, ���� ������ �� ������������ ���� �� ���� ����� 
�� ����� ������� �� ��� ������ �������� � ���� ������ ��������. 

1 ����� ꞉
7,00€2 ������ ꞉
9,50€3 ������ ꞉

G���� �� ������ ꞉
V������
C�������

C���
C�����
M�����
N�������

F��������
F�����

P�������
S������������

C������ ������ ����

D��� ������ �������, ����� �������� ������, ���������
D��� ������� 9,50€

D��� ������ ������, �����
C������ 9,50€

C������� �U ����
C���� �������� 9,50€

D��� ������ ������, ����������
C���� ���������� 10,50€

U�� ����� �������, ��� ����� ��������, ��� ����� ���� ���������, ������� �� ������ ����,
���������, ���������

F������� 12,00€

S��������� ��������� 2,00€
S��������� �������� 2,00€

COPPE GELATO

C���� �� ����� �� �����
C���� �� ������ ꞉

����� �� ����� ������� �� ���� �����
C��� ��������

4,00€

6,50€

L�� ������ « GROM » ���� ��� ������ ����� �� ������������ ���������� �� ������ 
���� ���������, ���� ���������, ���� ������ �� ������������ ���� �� ���� ����� 
�� ����� ������� �� ��� ������ �������� � ���� ������ ��������. 

1 ����� ꞉
7,00€2 ������ ꞉
9,50€3 ������ ꞉

G���� �� ������ ꞉
V������
C�������

C���
C�����
M�����
N�������

F��������
F�����

P�������
S������������

C������ ������ ����

D��� ������ �������, ����� �������� ������, ���������
D��� ������� 9,50€

D��� ������ ������, �����
C������ 9,50€

C������� �U ����
C���� �������� 9,50€

D��� ������ ������, ����������
C���� ���������� 10,50€

U�� ����� �������, ��� ����� ��������, ��� ����� ���� ���������, ������� �� ������ ����,
���������, ���������

F������� 12,00€

S��������� ��������� 2,00€
S��������� �������� 2,00€

Vanille
Chocolat

Café
Citron

Mangue
Noisette
Tiramisu

Framboise
Fraise

Pistache
Stracciatella

Caramel beurre salé
Sorbet fraise

Parfum du moment

Le tableau des allergènes est disponible sur demande.



VINI
V����
(12,5���

C��������� IGP C��� �� G�������

B��������
(75���VINI BIANCHI

M������� ��� ��� AOP D������ �� �� G����������
5,00€ 24,00€
5,50€ 26,00€

C������ �� L���� AOP D������ �� �� G����� C��������
C������ AOP A���� G��������

7,00€ 32,00€
9,50€ 49,00€

M������ �’A��� DOC
B����� V������� IGT

30,00€
4,50€ 20,00€

T�������� �’A������ C������ Z��������� DOC 7,00€ 34,00€

V����
(12,5���

S�� P���� V�� �� C����

B��������
(75���VINI ROSATI

C���� �� P������� AOP S������ �’E���� V�������� S�‑T�����
5,00€ 25,00€
6,50€ 26,00€

S���� ������� �� B�������� ���� P�������� AOP
C���� �� P������� M����� D������ �� C�������� AOP

6,50€ 26,00€
8,00€ 39,00€

L�������� �� M����� R����� DOC
T��������� IGT

24,00€
4,50€ 20,00€

B�������� L� D���� DOC 6,50€ 32,00€
S���� C�������� �� B�������� DOC 7,50€ 38,00€

V����
(12,5���

S���� ������� �� B�������� AOP T����� ������ D����� R���

B��������
(75���VINI ROSSI

B������� AOP F������� P�����
6,00€ 29,00€
6,50€ 32,00€

M������� S���� É������ AOP C������ C���� B���������
M����� R���� AOP L�� A������

7,50€ 36,00€
34,00€

L�������� �� G���������� DOC S����
L�������� �� G���������� DOC A������

28,00€
28,00€

C������ S�� L������ DOC 6,50€ 32,00€
V����������� II C����� DOC 7,00€ 34,00€
M������������ �’A������ C������ Z��������� DOC 7,50€ 38,00€

B�������� A������ AOP B���������� V�������� �� B��� 7,00€ 32,00€

B�������� H����� C���� �� B����� AOC « A�� M��� G����� » 46,00€



V����

C�������� P������ S�������� B��� AOC

B��������
(75��)EFFERVESCENTS

P������� B���� ����� ���
12,00€ 70,00€
6,00€ 32,00€

25��

V�������� �� F����� IGP OC C���������

50��VINS AU PICHET

V�������� �� F����� IGP OC C�������
7,50€ 14,00€
7,50€ 14,00€

V�������� �� F����� IGP OC M����� 7,50€ 14,00€

C���� �� P�������
VINS (EN 37,5��)

B�������� B���� DOC
16,00€
19,00€

L�������� R���� A������ G���������� DOC G������ R����
B������� F������� P�����

15,00€
18,00€

V����������� B���� DOC 19,00€
M������������ �’A������ C������ Z��������� DOC 25,00€

C���� ���� �� �� F���� �� L��� R������ 4,50€ 12,00€

C������ S�� L������ DOC 19,00€


