
 

  

 

NUANC ES  
  

8  T E M P S    1 7 5 €  
Servi jusqu’à 12h45 au déjeuner et 20h45 au diner 

 
L’ÉMISSOLE | Chou-rave, cresson, citron caviar 
 

 
54 

 
 
LE HOMARD | Petits pois, bœuf séché, estragon 
  

 
82 

 
LA MORILLE | Asperges blanches, seiche, Pommeau 
 
 
 
 

 
81 
 

 
LA SOLE | Artichaut, olives, lamier blanc 
 

 
68 

 
LE PIGEON | Asperges vertes, bière, sarriette 
 
 
 
 

 
72 

 
LE PLATEAU DE FROMAGES | Fromages affinés de Normandie 
 

 
24 

 
LE PRÉ-DESSERT 

 

 

 
LE DESSERT | Choix à la carte 

 
24 

 

C A R T E  E L A B O R É E  P A R  M A T T H I E U  

P O U L E U R ,  C H E F  D E S  C U I S I N E S  D E  L A  

C O L L E C T I O N  S A I N T - S I M É O N ,  E T  S A  

B R I G A D E  

Toutes nos viandes sont nées, élevées et abattues en France. 

Les informations sur les allergènes sont disponibles sur simple demande. 

Prix nets, taxes et service compris. 



 

 
D É C L IN A I S O N S  N U A N C E S  

 
 

4  T E M P S    1 1 0 €  

 Hors vendredi soir, samedi soir et jours fériés 
 

L’ÉMISSOLE | Chou-rave, cresson, citron caviar 
 

LE PIGEON | Asperges vertes, bière, sarriette 
 

LE PRÉ-DESSERT 
 

LE DESSERT | Choix à la carte 
 

6  T E M P S    1 4 5 €  

Servi jusqu’à 13h15 au déjeuner et 21h15 au dîner 

 

L’ÉMISSOLE | Chou-rave, cresson, citron caviar 
 

LA SOLE | Artichaut, olives, lamier blanc 
 

LE PIGEON | Asperges vertes, bière, sarriette 
 

LE PLATEAU DE FROMAGES | Fromages affinés de Normandie 
 

LE PRÉ-DESSERT 
 

LE DESSERT | Choix à la carte 


