Toyeur

Diner du Jeudi 24 décembre 2015 a 73€ (apéritif compris, hors boissons)
Champagne Grand Blanc Brut 2006 de la maison Philipponnat (12cl)
Accompagnée de ses appétits
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Notre terrine de foie gras de canard entier
Tendre macaron au cacao intense, tartare de mangue et ananas au balsamique blanc
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Croustillant de sole de sable en croite de graine de lin
Belles coquilles Saint-Jacques au curry de noix
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Pétillant trés pétillant au citron vert et |zarra
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Véritable chapon fermier d’Evrecy de chez M. & Mme Sechet au vin du Jura
Crémeux de morilles et lentilles Beluga
*kkk k%

Chariot de fromages AOP affinés par nos soins
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Pour cette Année 2015 précieuse biche de Noél de notre maitre pétissier Marc ; E
}{ Aux agrumes d'hiver et chocolat intense provenant de la manufacture Cuizel
Quelques mignardises de nos patissiers

Stéphane PUGNAT - Maitre Restaurateur

e ; E Toutes les préparations sont réalisées sur place par nos soins avec des produits frais
Rigoureusement sélectionnés pour la qualité de leur origine
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