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SCUITS SECS

Assortiment
de biscuits secs

Sablé & lancienne,
Noisettin,
Croquant au chocolat,
Tuile aux amandes.

DLC : 8 mois
Composition :
farine de BLE
(GLUTEN),
BEURRE (LAIT),
sucre, EUF,
AMANDE, NOISETTE,
chocolat, levure.

| AMANDES 25 %,
| farine de BLE

Tutle

aux amandes

DLC : 8 mois

Composition :

blanc d’EUF,
sucre,
BEURRE (LAIT),

(GLUTEN),
aréme vanille.

| (Poids [ Tarif | QUANTITE) | | (Poids | Tarif 3 i
480¢g | 13,90 € 350g | 890¢€ i
1 | Prixaukg:28,96€ ( TOTAL l | Prixaukg:2543¢€ ( TOTAL l :

?LConditionnement boite. | Conditionnement boite. :
______________ 7/ N— ——/
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, - ={ . .

Croquant . Sable f Noisettin

au chocolat

DLC : 8 mois

Composition :
| farine de BLE
| (GLUTEN), g
BEURRE (LAIT), sucre,
EUF, chocolat 15 %,
levure.

Tarif

QUANTITE
9,40 €

| ( Poids
450 g

| Prixaukg: 20,89 €

Conditionnement boite.

ad l'ancienne

DLC : 8 mois
Composition :
farine de BLE
(GLUTEN), sucre,
BEURRE (LAIT), ®UF,
AMANDE, levure.

farine de BLE

DLC: 8 mois
Composition :

(GLUTEN),

sucre, BEURRE (LAIT),
EUF, NOISETTE,
levure.

Tarif

Poids
450 g 9,40 €

QUANTITE] b

Tarif

QUANTITE
9,90 € j

Poids
450 g

Prix au kg : 20,89 €
Conditionnement boite.

Prix au kg : 22,00 €
Conditionnement boite.

([ TOTAL ] :

ELIER DU BISCUIT - TARIFS 2025 1erssmssm —

[ TOTAL ]
‘ ).

Atelier manipulant : arachide, blé, amande et soja.

[ TOTAL ];
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Assortiment Financier Moelleu
tendresse a l'ancienne chocolat

Financiers a lancienne
Macarons & lancienne
Moellevx au chocolat

Financiers fagon «Tatin»

DLC : 5 semaines

Composition :
DLC : 5 semaines farine de BLE
| Composition : (GLUTEN),
DLC : 5 semaines | blanc d'®UF, sucre, chocolat 28 %,
- Composition : EUF, sucre, AMANDE, | BEURRE (LAIT), BEURRE (LAIT),
| BEURRE (LAIT), farine de BLE (GLUTEN), cacao, |:§ AMANDE, farine sucre, EUF,
arémes naturels, miel, levure. | de BLE (GLUTEN), levure. levure.

| (Poids [ Tarif [QUANTITE) || ( Poids | Tarif [QUANTITE)| |( Poids | Tarif | QUANTITE
11 450g | 14,90€ Al 450g| 7,90¢€ 450g | 9,90 €

é ” ; - i r
| Prixaukg:33,10€ TOTAL | I} prixaukg: 17,56 € TOTAL | || prixaukg:22,00¢€ TOTAL
Conditionnement boite. | Conditionnement boite. Conditionnement boite.
- s - N :

ol

Macaron Assortiment
a l'ancienne ] macarons
- y. = - V.

Chocolat
Saveurs :
Vanille _
Framboise ||
Pistache

DLC : 2 mois

Composition : DLC: 2 mois DLC: 5 semaines
farine de BLE | Composition : Composition : blanc d’EUF, sucre,
(GLUTEN), GUF, 1 AMANDE, sucre, AMANDE, cacao, arbmes naturels,
sucre, BEURRE (LAIT), | blanc d'@UF, miel. ‘ colorants : bleu patente, lutéine,

| levure, aréme vanille. = = : z rouge carmin et cochenille.

: __ |11 ( Poids Tarif QUANTITE | | _

| ( Poids Tarif | QUANTITE ) |1 | 300g | 8,50 € | ( Poids Tarif | QUANTITE

|| 600g | 890¢€ L5oo g| 1390¢€ ) 400g | 11,90€

4 ( i . - 4 4

| Prixaukg:14,83€ UL l o Prxauke: 30 ¢ 2#33¢ ([ TOTAL ] | Prixaukg: 2975 € TOTAL ]
Conditionnement boite. : - 8 | conditionnement boite.

\_ L GondmonnemenF ,b.él.te‘ ‘ ) \_ — — /)
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BISCUITS SECS

ALITES D

Assorttment
normand

Galette Normande,
Galette fagon «Teurgoule»,
Sablé Trou Normand,
| Croquant Carae[ Bewre Salé.

| DLC:8mois
:{l Composition :

| farine de BLE 1
(GLUTEN), BEURRE (LAIT),
sucre, EUF, AMANDE,
caramel beurre salé, arbme naturel pomme,
calvados, levure, sel.

| (Poids
[ (ssoe

beurre salé
de Normandie

DLC: 8 mois

Composition : farine de BLE (GLUTEN),
BEURRE (LAIT), sucre, EUF,
caramel beurre salé 10 %, levure, sel.
Caramel beurre salé : sucre, sirop de
glucose, créeme fraiche AOC, beurre salé.
Emulsifiant : lecithine de colza.

Croquant caramel

DLC: 8 mois
Composition : farine de BLE (GLUTEN),
BEURRE (LAIT), sucre, AMANDE, EUF,
calvados, aréme naturel de pomme, levure.

Tarif | QUANTITE) | | ("Poids [ Tarif | QUANTITE) | |( Poids [ Tarif | QUANTITE)|
14,90 € 1l 450g | 990¢€ | 450g | 9,90€
7 5 4 4 :
Prix au kg : 27,10 € TOTAL l | Prixaukg:22,00¢€ TOTAL l | Prixaukg: 22,00 € TOTAL l H
Conditionnement boite. Conditionnement boite. | Conditionnement boite. fet
: /A J \ — _

( Sable caramel
beurre salé
| de Normandie

DLC : 8 mois

Composition : farine de BLE (GLUTEN)

! BEURRE (LAIT), sucre, GUF, AMANDE,

| caramel beurre salé d'Isigny 10 %, levure,

sel. Caramel beurre salé : sucre, sirop de

glucose, créme fraiche AOC, beurre salé.
Emulsifiant : lecithine de colza.

Poids Tarif
450 g 9,90 €

Prix au kg : 22,00 €

QUANTITE]

Macaron caramel
beurre salé
de Normandie

DLC: 2 mois
Composition :

AMANDE, sucre, blanc d’®UF, caramel
BEURRE (LAIT) salé d'Isigny 12 %, sel, miel.
Caramel : sucre, sirop de glucose, lait
entier, créeme fraiche d'Isigny AOP, beurre
salé AOP (3,6%), sel de guérande (1,2%).

Les Boujous
Normands

Conditionnement boite.

([ TOTAL ]
P,

V&Conditionnement boite.

| ("Poids | Tarif | QUANTITE) |: :

300g | 9,50€ £ Tarif | QUANTITE) |
(5008 | 14,90€ Jli 16,90 €

Prixaukg:300g=31,67€ ( TOTAL ) | ( TOTAL )|
500 g = 29,80 € ; £

| chebibedibed

TELIER DU BISCUIT - TARIFS 2025 - 1 SEMESTRE

Atelier manipulant : arachide, blé, amande et soja




Poids
1| 300 g

Prix au kg : 43,00 €
Conditionnement boite.

&

Pomme
Fraise
Orange

Fruits

des bois

DLC: 3 mois
Composition :

purée de fruits, sucre, pectine,

colorants naturels.

Tarif
12,90 €

QUANTITE) | |

I\

| ( Poids

DLC : 8 mois

Orangette

Tendre [ameﬂe dorange
enrobée de chocolat noir
ou au lait.

| Composition : orange confite, 3 fre
| sucre, chocolat :

cacao, poudre de LAIT écrémé,
émulsifiant : Iécithine
| de soja, pdte de cacao,
| aréme vanille.

beurre de

Assortiment
chocolat

Palet chocolat parsemé,
pistache, no isette et amande.

|| .| Composition :sucre,
chocolat : beurre de cacao,
| poudre de LAIT écrémé,
émulsifiant : lécithine

| de soja, pate de cacao,

| aréme vanille, NOISETTE,

| AMANDE, pistache.

150 g

Tarif

10,50 €

(" Poids

115¢g

Tarif
8,20 €

Chocolat noir

Chocolat noir

\Chocolat au lait

\Chocolat au lait

Prix au kg : 70

£ ,00 €
| Conditionnem
\

ent sachet.

Prix au kg : 71,30 €
| Conditionnement sachet.
Ao

DLC : 3 mois

Composition : sucre,
trimoline, sirop de glucose,
| gélatine bovine, arémes natud
rels et colorants :
lutéine, rouge carmin,
cochenille, bleu patente.

Guimauve

Aux palfums naturels :

Pistache
Framboise
Guimauve

Cacahuetes
sucrées

DLC: 3 mois

Composition :
CACAHUETES, sucre.

L

| DLC: 4 mois

Nougatine
amande

| Composition : fondant, AMANDE 33 %, glu-
- | cose, beurre de cacao.

Poids
120 g

Tarif
4,20 €

QUANTITEJ

Prix au kg : 35,00 €
Conditionnement sachet.
\__

| ("Poids
180 g

Prix au kg : 27,22 €

4,90 €

Tarif

QUANTITE) | | (" Poids
| 120¢g

Tarif

QUANTITE
3,90 €

1 Conditionnement sachet.

[ TOTAL ) |
)l i

A\

Prix au kg : 32,50 €
Conditionnement sachet.

[ TOTAL ]

ATELIERDU BISCUIT
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BISCUITS SECS :

COMMANDE

A découper, renvoyer ou déposer a :
LATELIER DU BISCUIT - 11, rue des Métiers
14940 SANNERVILLE

Assortiment de biscuits secs (480 g) 13,90 € x

Tuile aux amandes (350 g)
Croquant au chocolat (450 g)
Sablé a I'ancienne (450 g)
Noisettin (450 g)
SPECIALITES DE NORMANDIE :
e Assortiment normand (550 g)
Croquant caramel
beurre salé de normandie (450 g)
Sablé trou normand (450 g)
Sablé caramel
beurre salé de normandie (450 g)
Macaron caramel beurre salé :
300¢g
500 g
e | es Boujous Normands
BISCUITS MOELLEUX :
e Assortiment tendresse (450 g)
¢ Financier a I'ancienne (450 g)
¢ Moelleux chocolat (450 g)
e Madeleine (600 g)
MACARONS :
e Macaron a I'ancienne :
300 g
500 g
e Assortiment macarons (400 g)
CONFISERIES :
e Pates de fruits (300 g)
e QOrangette :
chocolat noir (750 g)
chocolat au lait (750 g)

Assortiment chocolat
chocolat noir (775 g)

chocolat au lait (175 g)
Guimauve (120 g)
Cacahuétes sucrées (780 g)
Nougatine amande (720 g)

8,90 € x

14,90 € x

9,90 € x
9,90 €x

9,90 €x

9,50 € x
14,90 € x
16,90 € x

1490 €X .....ex=
7,90 € x ex =
9,90 € x ex =
8,90 €X ....ex=

8,50 € x ex =
13,90 € x ex =
11,90 € x ex =

12,90 € x

10,50 € x ex =
10,50 € x ex =

8,20 €x ex =
8,20 €x ex =
4,20 €x ex =
490€X ....ex=
3,90 € x ex =

Date de commande

Date d’enlévement ou

d’expédition souhaitée ... JA—

ADRESSE DE LIVRAISON

Code Postal :

Ville :

Tél.

E-mail

(TOTAL de votre
commande

[]

Achats inférieurs
a45 €
FRAIS DE PORT : 9,90 €

[]

Achats supérieurs
a200€

+ 5 % DE REDUCTION
sur votre commande

Fabrication artisanale : les produits sont disponibles en fonction de la
fabrication. Prévoir environ 10 jours entre la commande et la livraison. Les
commandes doivent étre validées par nos soins.

Paiement a la commande ou a I'enlévement.

Les biscuits moelleux et les macarons sont a consommer de préférence
5 a 6 semaines apreés fabrication. Les biscuits secs sont a consommer de
préférence 8 mois apres fabrication.

Attention : aucune commande ne sera remise sans réglement.

[]

Commande groupée
a 250 €

+ 10 % DE REDUCTION
sur votre commande

TOTAL

Réglement par chéque a l'ordre de
L'Atelier du Biscuit,
Réglement par CB possible a L'Atelier du Biscuit.




