
ENTRÉES
Gaspacho de tomate et basilic

Glace Sainte Maure de Touraine, chips de lard fumée

Carpaccio de boeuf
Raifort, condiment au piment d’Espelette, focaccia, jeune pousse

PLATS
Lieu Noir

Fine Ratatouille, Jeune Pousse, sauce Romesco

Paleron de veau
Confi t 12 heures, gratin de courgette au lait de coco, framboise, serrano

DESSERTS
Nougat glacée

Pistache, fruits rouges 

Banane caramélisée
Crémeux et émulsion café, nougatine et sorbet lait Ribot

FORMULE DEJEUNER
Entrée + Plat  ou  Plat + Dessert   24 € Entrée + Plat + Dessert 29 €

du Mardi au Samedi

Prix nets en euros
La liste des allergènes est disponible sur demande 
Nos viandes sont d’origine française


