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L’A
telier du B
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Depuis l’autoroute A13
A 1 km

 de la sortie 31
Direction CAEN

NO
S HO

RAIRES :
Ouvert tous les jours
de 9h30 à 19h00.

11, rue des M
étiers 14940 SA

N
N

ERVILLE
Tél. 02 31 39 12 18 - contact@

atelierdubiscuit.fr - w
w

w.atelierdubiscuit.fr

FINANCIERS
POCHON

55€€
9090

PROMOTION

500 g

Proche de  
Caen - Cabourg

B ISCU ITER IE
Artisanale

L’Atelier du Biscuit vous accueille à Sannerville !

Retrouvez nos biscuits à l’Atelier
ou dans les épiceries fines

Votre Artisan Biscuitier depuis 1992 met 
son savoir faire traditionnel et familial issu de 
Normandie au service du goût et de la convivialité.
Des ingrédients de qualité, des recettes élaborées 
avec soin et une cuisson respectueuse privilégiant les 
saveurs et l’authenticité.

www.atelierdubiscuit.fr

DÉGUSTATION



Biscuits moelleuxBiscuits secs

Confiserie
Pâte de Fruits

Nos macarons
Assortiment

Chocolat
Saveur :
Vanille
Pistache

Framboise
Macarons

à l’Ancienne 
Macarons 

caramel
beurre salé

de Normandie

Meringue

Guimauve

Assortiment
Chocolat au Lait, Blanc, Noir :

Orangette, Mendiant, Palet...

Nougatine :
Amande ou 

Pistache

Amande, Cacahuète, Noisette : 
Sucrée ouChocolatée

Spécialités au Calvados

Assortiment de biscuits normands
Assortiment de biscuits secs

Biscuit croquant au pépites de chocolat
Croquant caramel

au beurre salé de Normandie
Noisettin (sablé à la noisette)

Sablé à l’ancienne
Sablé caramel au beurre salé de Normandie

Sablé trou normand
Tuile aux amandes

Etc...

Biscuits
Salés

Assortiment Tendresse de biscuits moelleux,
Biscuits Moelleux au Chocolat,

Financier à l’Ancienne,
façon Tatin, à la figue

Madeleines, etc...

Biscuit salé
au Piment

Biscuit salé
au Camembert

Biscuit salé
au Foin

Biscuit salé
façon Provençale


