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m Thouteille de vin

BRASSERIE & RESTAURANT i
Rue du Clos Barbey pour 4 personnes
14280 Saint Contest m |abierelégere en 33 cl
0231287122

SaintContest@lecomptoirdumalt.fr

At

Entrée + Plat + Dessert =

Cudrées

= La soupe al'oignon gratinée = La terrine a la biére
Oignons caramélisés dans un bouillon, avec des toasts de pain Terrine a la biere blonde, cornichons, pickles d'oignons rouges
gratinés al'emmental. et toasts de pain.

= Leeuf mollet facon meurette = Les beignets d’oignons
Un ceuf mollet servi avec une sauce au vin rouge, Sauce barbecue.

lardons cuisinés Il B et croGitons focaccia.

Plats

e. Menu non cumulable avec d'autres offres et les avantages de la carte Privileges.

u Les ravioles au saumon frais, m La carbonade de boeuf cuisinée
ricotta et épinards ala biére brune
Ravioles farcies a la ricotta et épinards, servies avec une sauce crémeuse SPECIALITE DU COMPTOIR Mijoté de paleron de boeufl
au pesto vert, dés de saumon frais, pousses d'épinard et dés de tomate. a la biere brune du Comptoir li¢ au pain dépices.

. oy Servie avec des pommes de terre roties.
= Le filet mignon de porc gratiné P

au maroilles, lard fumé u Les filets de poulet a la Normande
Morceau le plus tendre et le moins gras i I Environ 200 g de moelleux. Filets de poulet cuisines Bl W la creme et aux champignons
Sauce au maroilles artisanal AGP. Servi avec des pommes de terre réties. de Paris frais. Servis avec des pommes de terre roties.

position sur simple

- Pour une meilleure - Merci de nous indiquer vos
%S”g organisation, un choix choix au maximum 10 jours

LeTs ch unique pour I'ensemble des avant la date de I'évenement.
m lLeliramichou . .
) oy . articipants est recommandé. . Wi il
Gros chou craguelin cacao gani d'une mousse au mascarpone café p y ‘Pf}Ulr les regl\mes particuliers
et de hiscuits cuillére imhibés au café. -Unacompte de 30 % vous sera  n'hésitez pas a nous contacter.

demandé a la réservation.

mer avec modération. Lis

= La tarte aux pommes normande
Tarte garnie de pommes et d'une creme aux oeufs légerement
parfumée au calavados™. Servie avec de la créme anglaise. v iﬁ

m LVile flottante “

Blancs en neige servis sur une créme anglaise. Nappée de caramel

au beurre salé et amandes effilges. I _

Pour les groupes de 20 a 50 personnes, 7
uniquement sur réservation. (-

‘abus d'alcool est dangere



