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RESTALURANT

LES ENTREES

Entrée du jour a I’ardoise - 6 -
Terrine de campagne a 'ancienne - 6 -
Oeufs du moment - 6.5 -

Assiette d’escargots (12p), beurre persillé - 12 -

*de la maison “Escargots & Coquillages normands” a Varaville

LES SALADES

Salade 1907 (émincés de poulet crispy, parmesan, sauce césar, pignon de pin)
Petite - 8 - / Grande - 17 -
Salade Normande (toasts de Camembert, lardons, pommes poélées)
vinaigrette au cidre Petite - 8 - / Grande - 17 -

Bruschetta au cheévre miel & figue, copeaux de Bresaola - 15 -

LES PLATS

SUGGESTIONS DE SAISON :
Steak haché a cheval, frites & salade -16-

Saucisse au couteau, écrasé de PdT sauce a échalote -16 -

Chicken burger (poulet crispy, jambon de pays, tomme Normande) - 18 -
Plat du jour (a I'ardoise) - 15 -
Piéce du boucher, et son accompagnement (a 'ardoise)

Poisson du moment, légumes de saison (a I'ardoise)

NOS INCONTOURNABLES :

Birdie burger cheddar lard, servi avec frites - 19 -

Croque golfeur/Croque golfeuse (avec ceuf), frites et salade -11- /-12 -
Fish & Chips - 15 -
Le tartare de boeuf au couteau, frites & salade

(capres, échalotes, fines herbes, condiments) - 18 -

LES DESSERTS

Dessert du jour a I'ardoise - 6,5 -
Baba au rhum, Chantilly a la mascarpone -7 -
Assiette gourmande (5 douceurs du moment) - 8 -
Profiteroles (choux glace vanille, Chantilly, sauce chocolat) - 7,5 -
Brioche pain perdu, glace caramel beurre salé, coulis caramel - 7 -

Glaces : Demandez la carte

Origine de nos viandes
boeuf & volaille : France
porc : France & UE



