LE ROYAL
NEE

Les origines
The origins

Eugene CORNUCHE a longremps hesire surle nom de ce qui sera amene
a devenir«I'horel le plus colossal er le plus luxueux

de laregion:'Amphyfrire ou Le Royal ?

Ce serafinalement la seconde dénominafion, jugee beaucoup plus
infernarionale au regard de sa furure clienfele, susceprible de venir de
Grande-Brefragne ou des Efars-Unis.

Depuis le 3 sepfembre 1975, dare du premier fesfival du cinéma ameéricain,
creée par Andre HALIMI ef Lionel CHOUCHAN, 'horel ROYAL esf devenu le
lieu inconrournable des srars de cinéma. Elisaberh TAYLOR, Sylvesrer
STALLONE, Meryl STREEP, George CLOONEY, Brad PITT ef Angelina JOLIE,
er bien d'aufres encore onr sejourne a I'horel ROYAL duranf les fesfivires.

Aujourdhui, a 'horel ROYAL, on croise régulierement grand nombre de
personnalires du monde polifigue, des medias, du specfacle ef du
cinéma, qui aimenr s'y refrouver ef passer une nuir idyllique dans un cadre
presfigieux.

Le rour Paris s'esf refrouve a Deauville pour le bapréme officiel du ROYAL.
On esfle 28 juiller 1913, une foule de personnalirés enfame la visite de
guelques-unes des 400 chambres, commenree parles deux archirecres,
Theéo PETIT er Georges WYBO.

L'horel ROYAL a ere construir en dix mois seulement, pour I'epoque |l
S'agissair dun record archirecrural. La décision de consfruire un rel
erablissemenr en revienr a Eugéne CORNUCHE. En effef, forr de la
reussire de la saison esrivale, il considere, a jusre rifre, que la capaciré du
NORMANDY HOTEL sera insuffisanfe pour recevoir les esfivanrs de plus
en plus nombreux.

Wirh its majestic silhoueffe facing the Channel, Le Roypal Deauville is a hotel
renowned for excellence jusf fwo hours from Paris. If offers an exceptional view
of rhe countrpside and beach, a vast privare park, apple trees and the Planches
boardwalk.

Nicknamed the Prince of Deawville, Le Ropal has reigned majestically over the
Core Fleurie for one hundred pears. Crystal chandeliers, majestic windows, silky
fabrics and affenfive staff guaranfee magical nights and a sumpfuous sfray.

As along-fime parfner of the Deauville American Film Fesfival, Le Royal has
always welcomed rhe biggest stars of the silver screen fo ifs romantic Suifes.
Spend pour evenings with screen legends.

Enjop golden colours, fine wood panelling, majestic windows and delicarely
folded curfains. Benearh the sparkling chandeliers of this luxurp brasserie, Chef
Eric Provost serves a fradifional gastronomic cuisine based on refined local
produce.







LES ENTREES STARTERS

Foie gras de canard chaud aux cerises,

Churney de beffreraves au cifron, daffes au vinaigre balsamique
millésime

Hot duck foie gras with cherries,

Beefroof chutnep wirh vinfage balsamic vinegar

Asperges vertes a I'ceuf mimosas,
Creme de fines herbes au vinaigre de xéres

Green asparagus with mimosas eggs,
light cream with herbs and Xérés vinegar

Picanha grillée entiére et émincée finement,
Dés de fera, caviar daubergine brdlée er vinaigrefte a l'anchois

Grilled slices of beef rump steak,
Fera cheese, grilled aubergine caviar and anchovy vinaigrefte

. Tomate Ananas Passion

pois casses, quinoa bio, salicornes, avocar, algues Wakame ef
graines grillees
Tomato Pineapple Passion

Splif peas, organic quinoa, salicornia, avocado, Wakame seaweed and
roasted seeds

Thon roulé a l'avocat et Enoki,
Sauce barbecue, pérales de romares confifes er guacamole a
Espeleffe

Tuna roll with avocado and enoki murshrooms,
Barbecue sauce, comfifts fomaroes and guacamole with espeleffe

PEPPETS

24€

22€

26€

14€

28€

PLATS PRESTIGES PRESTIGE DISHES

Asperges vertes, ceuf poché 31€
Copeaux de foie gras ef vinaigrefte de fruffes noires
Green asparagus, poached egg
Foie gras shavings and black fruffle vinaigrefre

Blanc de furbot cuit au plat 54€
Ravioles de homard ef fruffe déré

Whipped furbot
Lobsrer raviolis and summer fruffle

Cote de veau rotie, 54€
Pommes de ferre viteloftes, ef creme de fruffes

Roasted veal chop,
Virelofftes poraroes and fruffle cream
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LES POISSONS FISH

Le saumon Bio grillé

Epinards crus erf cuifs, sauce farfare allégée et salade de fenouil
aux coques

Grilled salmon
Raw and cooked spinach, light rarfar sauce and fennel salad with cockles

La cocoffe de homard a I'estragon
Légumes cuifs au jus de bouillabaisse ef beaux croGfrons a l'aioli

Lobster with farragon cooked in a casserole ' _
Vegerables cooked in bouillabaisse sauce and croufons with aioli

Turboft cuif au coin du feu ef polenta moelleuse
Asperges verftes, blanquerte de champignons de Paris

Turbot and soft polenta
Green asparagus, parisian mushrooms

Sole meuniére cuite au beurre d'Isigny
Ecrasée de pommes de ferre a la cibouleffe

Sole fish meuniere cooked in Isigny butter
Mashed potaroes with chives

LES VIANDES MEAT

Entrecote Angus grillé, fricassée de céleri et cépes,
Pommes coin de rue ef sauce aux baies roses

Grilled angus steak, celery and ceps mushrooms fricassée
Potaroes and red berries sauce

Ballofine de volaille rétie
Maccaronis enrobés d'un veloufré de champignons parfumé a la
rruffe noire

Roasted chicken breast
Maccaroni with mushrooms and black fruffle sauce

I'Epaule d'agneau confite
Ravioles d'oignons au vieux Comtfe, Cannelloni romares er
quinoa aux ecorces dagrumes

Slow cooked lamb shoulder
Marure comté and onions ravioli, fomaro and quinoa cannelloni with
cifrus zesr

Toutes nos viandes bovines sont d'origine francaise.
(sauf le black Angus USA)

All our meat is of french origin
(Except rhe Black Angus, USA)

26€

56€

4LA4E

49€

43€

34€

38€




LES FROMAGES CHEESE

Nofre assiefte de fromages normands. 14€
Regionnal Cheese platter

LES DESSERTS DESSERTS

Poire en coque de cacao, mousse ef compotée de 14€
Williams

Sorbef cardamone verte.

Flavored mousse with williams pear and compote
Green cardamon sorbef

Crépes au beurre d'Isigny, flambées au Calvados 15€
French crepes with salted caramel sauce, flambee with calvados

(/) Tarte aux figues 10€
Sur un sablé allége, comporee de figues, mousse fromage blanc
efr figues rofies

Fig rart
On a shortbread, compote of figs, fromage blanc mousse and roasted

figs

Streuzel de pafe noiseffes 14€
Tuile de graines cacaofée sur sa mousse chocolar au laif

Hazel streusel
Cacao crispy tile on a milk chocolare mousse

Glaces et sorbets (3 boules) 10€
vanille, cafe, chocolar, fraise, framboise, cifron, pisfrache, passion,
pomme

Ice creams and sorbefts (3 scoops)
vanilla, coffee, chocolare, sfrawberry, raspberry, lemon, pistachio,
passion fruif, apple




LES MENUS DU COTE ROYAL
OUR MENUS

MENU 3 PLATS 67€

Enfrée, Plat & Desserft
3 course menu
Starter, Main course & Desserft

MENU 2 PLATS 58€

Enfrée & Plar ou Plar & Dessert
2 Course menu
Srarfer & Main course or Main course & Desserft

+ £ +

Carpaccio d'avocafs, créme fomatée,
Oeuf rapé facon mimosa ef cifron verf
Avocado carpaccio, ftomato cream, mimosa syle egg and lime

ou
or

Foie gras de canard a 'Armagnac,
Confir dorange ef roasfs grillés
Foie Gras with Armagnac, Confif of orange and foasts

+ £ +*

Filet de daurade doré sur la peau,
Tian de légumes au parmesan, courgeffre farcie er sauce vierge

Grilled seabream fillet, Vegerable fian parmesan, stuffed zucchini and virgin
sauce

ou
or
Filer de boeuf rofi,
Pommes dauphines ef champignons persillées, sauce poivre
Roasted beef fillet Dauphine apples and mushrooms, pepper sauce

+ £ +*

Bavarois goyave en coque
GCelée de mangue ef fraise, biscuir moelleux glace ananas
Bavarian guava in shell Mango and strawberry jellp, soff ice cream pineapple

ou
or

Soupe d'agrumes a la menthe,
Tuile vanille ef sorbef pomme verfre
Citrus soup with mint, Vanilla tile and green apple sorbef
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PRIX NETS EN EUROS TTC SERVICE COMPRIS
Ner prices, Service included

PRODUITS ALLERGENES : CONSULTEZ LINFORMATION DISPONIBLE A ACCUEIL DU RESTAURANT,

Some dishes may contain allergens Please feel free ro ask for more information, ar our reception desk
LES PLATS « FAITS MAISON » SONT ELABORES SUR PLACE APARTIR DE PRODUITS CRUS
"Home Made" Dishes are elaborared from raw products
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line fr / Droits Réservés
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