
Légumes

La Mer

La Terre

Nems de camembert, Menthe

Poêlée de Champignons du moment

14

Poulpe rôti, Purée de potimarron, Courge spaghetti, Noisette

14

12

Foies de volaille à la libanaise

Nems de volaille au combawa, sauce yuzu

Tranches de Foie Gras, Chutney d’oignons et Pain aux  Fruits 

18

14

15

22

Tataki de bœuf au sésame mariné, légumes à la thaï 19

Prix Nets en euros, Service Compris

Tous nos plats sont faits maison à partir de produits frais, de saison, et principalement locaux.
Viandes d’origine française

La liste des allergènes est disponible sur demande

Nos assiettes à partager

Roulés de Betterave, faisselle, chèvre, noix, vinaigrette citron 12

Ceviche de Maigre, Leche de Tigre, Guacamole 17

Brioche aux algues, Salade de Homard, Avocat 23

Tartare de Saumon, Mangue et Avocat 14

Gambas Panko, Mayonnaise cajun 14

Gyozas de légumes, Citronnelle, Sauce aigre-douce

Brochette de Saint Jacques et Chorizo, Salade de Poivrons et Coriandre 20
Carpaccio de Saint Jacques, Vinaigrette passion gingembre 16

Samossas de pieds de cochon, Sauce gribiche 15

Tartare de veau au couteau, Couteaux,  Wasabi 16

Croque-Monsieur à la truffe, Sauce Périgueux 23



Les Desserts

Délicieuse Poire Belle Hélène 9
Maxi cookie, chocolat et noisettes, seul ou à partager
Tarte Fine aux Figues, Crème d’amande, Glace Vanille, seul ou à partager 16

16

Menu enfant 
Pour les enfants de moins de  12 ans

Nuggets de Poulet  ou Steak Haché ou Pavé de cabillaud

Frites maison ou Légumes

19

Servi avec

Un soda ou Un sirop au choix

Riz  au lait à la vanille ou Cookie chaud

Prix Nets en euros, Service Compris

Tous nos plats sont faits maison à partir de produits frais, de saison, et principalement locaux.
Viandes d’origine française

La liste des allergènes est disponible sur demande

Véritable Ile Flottante, Opaline de Caramel, seul ou à partager 16
Riz au lait à la vanille, fraicheur  de mangue et combawa 9
Carpaccio d’Ananas, ganache Yuzu, Sorbet exotique 9


