
Légumes

La Mer

La Terre

Légumes croquants, Houmous

Gyozas de légumes, citronnelle, sauce aigre-douce

Arancini pesto et mozzarella, tzatziki

Accras de Morue, Sauce Chien

10

Gravelax de Daurade, vinaigrette gingembre et passion

Six Huîtres gratinées spéciales d’Isigny

11

12

14

Rillettes de Cuisses de Volaille Normande

Croques-Monsieur à la Truffe

Tranches de Foie Gras, Chutney d’oignons et Pain aux  Fruits 

16

17

13

23

22

Tataki de bœuf au sésame mariné, légumes à la thaï 19

Prix Nets en euros, Service Compris

Tous nos plats sont faits maison à partir de produits frais, de saison, et principalement locaux.
Viandes d’origine française

La liste des allergènes est disponible sur demande

Nos assiettes à partager

Roulés de Betterave, faisselle, chèvre, noix, vinaigrette citron 11

Huîtres spéciales d’Isigny 6 / 12 15/28

Carpaccio de Saint-Jacques, Vinaigrette, Sucrine braisée 19

Tranche de Pâté en croûte, Foie gras, Chevreuil, Porc et pistache 15

Minis Lobster Rolls 22

Rillettes de maquereaux à la moutarde à l’ancienne 13



Les Desserts

 Cheese cake au citron, coulis de fruits rouge 9
Maxi cookie, chocolat et noisettes, seul ou à partager
Pavlova glacée fruits rouges sorbet maison, seul ou à partager
Tarte Fine aux Pommes, Glace Vanille 9

16
16

Menu enfant 
Pour les enfants de moins de  12 ans

Nuggets de Poulet  ou Steak Haché ou Pavé de cabillaud

Frites maison ou Légumes

19

Servi avec

Un soda ou Un sirop au choix

Tarte Fine aux Pommes ou Cookie chaud

Prix Nets en euros, Service Compris

Tous nos plats sont faits maison à partir de produits frais, de saison, et principalement locaux.
Viandes d’origine française

La liste des allergènes est disponible sur demande

Véritable Ile Flottante, Opaline de Caramel, seul ou à partager 16
Baba au Limoncello, Salade d’agrumes 9


