
poissons

Poisson du moment
Filet de Dorade / Céleri / Beurre d’Orange          

Plateau de fromages normands affinés par Manuel Borniambuc
Brie Truffé / Gelée de Cidre
Assiette de salade verte 
                                        

Desserts maison

Cheesecake Poire / Spéculos  
Tarte citron déstructurée
Tout Chocolat / Cacao “Barry”

Entrées

Ceviche de Dorade / Agrumes / Fenouil
Endives braisées / Burrata / Figue confite
Carpaccio de Betteraves / Cerneaux de noix / Herbes
Salade de Couteaux / Lentilles Corail / Concombre

Servi tous les soirs, de 19H30 à 21H00, sur réservation

FROMAGES

                                                         
                             11 €                       

Viandes

Pièce de Bœuf / Panais / Jus de Bœuf 
Filet de Poulet Français / Patate douce / Poivron

Plat végétarien

Inspiration Végétarienne du Chef

Restaurant Le Matisse

24 €
23 €
19 €
18 €

32 €
26 €

32 €
28 €

28 €

12 €
10 €
4 €



Poisson du moment
Pièce de Boeuf / Panais / Jus de Boeuf 

Salade de Couteaux / Lentilles Corail / Concombre
Carpaccio de Betteraves / Cerneaux de Noix / Herbes

Filet de Dorade / Céleri / Beurre d’orange 
Filet de Poulet Français / Patate Douce / Poivron 

Inspiration Végétarienne du Chef

Endives braisées / Burrata / Figue confite
Ceviche de Dorade / Agrumes / Fenouil

Desserts à la carte

                                                                              

Desserts à la carte

Menu Gourmet

Menu saveurs
Hors samedi et week-ends fériés 

                                                                                    
                            56 €                                   

                                                                                    
                             39 €                                   

Brie truffé / Gelée de Cidre

L'éveil des papilles

L'éveil des papilles

Servi tous les soirs, de 19H30 à 21H00, sur réservation


