
                                                                                                 BT        50cl      25cl     12,5 cl 

Vallée du Rhone : 

Les 6 Petits Gas “AOP Corbiére”                                           24,50

AOP Côte Du Rhône Domaine 3 lys                                      24,50      19,50     10,50     5,50 

AOP Saint Joseph Domaine Boisonnet                                  45,00 

Vallée de la Loire :

AOP Saumur Champigny Coutures                                        35,50    27,50     14,50     7,50 

Bourgogne/ Beaujolais :

AOP Saint Amour Loïc Martin                                               36 ,00     28,00     15,50    8,00 

AOP Haute Côte de Nuits  Maufoux                                      42,00    26,50     17,50    9,00

AOP Nuits Saint Georges Nuiton Beaunoy                             75,00 

Vin de Bordeaux :

AOP Château la Passonne                                                   25,50      19,50    10.50     5,50 

AOP Saint Estèphe Chapelle Lafon Rochet                          55,00                                      

VIN ROUGE 

Service et TVA inclus Prix en Euros

Vin de la Vallée du Rhône puissant et structuré, égaillera les papilles des amateurs de vin de caractère

Vin léger et à la fois persistant idéal sur le veau

Belle appellation de Bourgogne superbe sur le poisson et les salades

Grand vin de Bourgogne s'associe avec les viandes rouges

Vin des Côtes du Rhône léger et fruité idéal parfait en terrasse

Vin fruité sur des notes d'épices, les plats en sauce sont faits pour s'entendre

Soyeux et à la fois persistant ce vin de bordeaux sera idéal sur une volaille

Vin de la Vallée du Rhône puissant et structuré, égaillera les papilles des amateurs de vin de caractère

Vin Coup de Coeur de Carole épicée et fruitée 

CIDRE Bio  Brut Fermier Les Vergers de Ducy                         18,00        



                     VIN BLANC
                                                                      BT      50cl     25cl     12,5cl

Pays d’OC igp:

Chardonnay -                                                   -      16,00      8,90      4,90

Vallée de la Loire : 

AOP Muscadet / l ie Domaine Haut Coudray      27,50  19,50     10,50     5,50 

AOP Quincy Domaine Vil lalin                           37,50  27,50     14,50     7,50 

AOP Coteaux du Layon Domaine Frairie            31,00   26,50   12,90      6,90 

AOP Sancerre Reverdy Cornu                           45,00   27,50    18,00    9,50

 Bourgogne :

AOP Chablis Wil l iam Nahan                               45,00   27,50   18,50    9,50 

AOP Santenay 1er Cru Prospert Maufoux             60,00

AOP Meursault Nuiton Beaunoy                          70,00 

 

 

 

Vin blanc sec et minéral se marie parfaitement avec des fruits de mer

Vin blanc sec et tendu idéal pour les huîtres 

Vin Blanc fruité et souple la volaille est son alliée 

Vin blanc moelleux idéal à partager à l'apéritif

L'un des plus beaux crus de Loire s' accommode au poisson grillé

Vin de bourgogne reconnu pour son côté beurré - Idéal sur le Veau 

Grand vin de Bourgogne sur des notes florales sublimera vos poissons

Ce Vin n'a plus sa réputation à faire, son nom parle pour lui 

CHAMPAGNE :
Champagne Grand Cru "Blanc de Blancs" L.Robillot     75,00                            14,00
Champagne d’ exception 100% chardonnay

Service et TVA inclus  Prix En Euros

VIN ROSÉ 
AOP Côte de Provence Château du Rouet           31,00     22,00      12,90      6,90 

AOP M. de Minuty Prestige Côte de Provence      38,00      29,00     15,50      8,00 

Santini IGP Corse “Le Gris”                                 27,50     19,50      10.50      5,50 

 

Rosé sec et tendu  parfait pour l'apéritif  sur les fruits de mer 

Vin de table idéal pour accompagner vos plats les plus succulents de notre carte


