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PRIX NETS TTC ・ SERVICE COMPRIS

ENTREE

Bouton d’artichaut, tomates confites, 
Jambon sec et crumble d’olives

ou

Saumon fumé maison, 
Rémoulade de légumes aux agrumes

PLAT

Dos de cabillaud aux coquillages
Beurre nantais à l’ail des ours et févettes au lard

ou

Fondant de veau à la sauge
Galette de pommes de terre aux champignons

DESSERT

Moelleux framboise pistache

ou

Île flottante aux pralines

BOISSONS

Café, thé ou infusion
Incluant les vins et les eaux minérales sur la base d’une bouteille pour 4 

personnes

MENU 35€



ENTREE

Asperges servies tièdes
Emulsion au citron beldi

ou

Cassolette d’escargots, fenouil et anis vert

PLAT

Dos de lieu jaune grillé
Mousseline d’artichaut, crème de Noilly

ou

Filet de bœuf au sautoir, 
Croquettes de pommes de terre aux épices douces

DESSERT

Nage de fraises et rhubarbe
Sirop léger à la grenadine

ou

Moelleux au chocolat, cœur coulant au café

BOISSONS

Café, thé ou infusion
Incluant les vins et les eaux minérales sur la base d’une bouteille pour 4 

personnes

MENU 49€
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Nous pouvons également vous proposer des ajouts en option si vous 
le souhaitez, à savoir : 

Apéritif Kir Vin Blanc – 8€ par personne

Apéritif Coupe de Champagne – 12€ par personne

Apéritif Cocktail au choix – 12 € par personne

Forfait vins supérieurs – 14€ par personne

Forfait vins haut de gamme – 18€ par personne

Digestifs au choix – 12€ par personne

Ce menu est proposé pour les groupes à partir de 15 personnes, avec un choix 
identique (d’entrée, de plat et de dessert) pour l’ensemble des convives.

Votre choix est à nous communiquer au moins 6 jours avant la date de votre 
venue.

La composition du menu peut varier légèrement. En effet, nous travaillons 
principalement  avec des produits frais et de saison. 

Nous portons une attention particulière à nos convives végétariens ou 
intolérants à certains aliments, des plats alternatifs sont alors proposés.

Nous pouvons également adapter notre offre à vos besoins plus spécifiques, 
n’hésitez pas à contacter Mme Bénédicte SMET : benedicte@bvls.fr –

Tel. 06 60 84 61 04.

mailto:benedicte@bvls.fr

