
  

LA CARTE DE « LA BELLE EPOQUE » 

 

Soupe de saison ou gaspacho et ses croûtons 18€       
Seasonal soup or gaspacho with bread crust 

 

Tomates anciennes, burrata et basilic                                                                       23€  

Old variety tomato, burrata and basil 

 

Saumon mariné par nos soins aux épices douces et aneth 

crème crue citronnée, ciboulette et ses toasts                                    23€ 
Marinated salmon by our chef, sweet spices, dill, lemon cream, chives and toasts  

 

Huîtres Spéciales de Normandie  
Special Oysters from Normandy 

6/9/12  pièces                                                            23€ /27€ /31€ 
 

La Salade Caesar (poulet, oeuf mollet, bacon, parmesan et croûtons) 23€ 
Chicken Caesar salad (chicken, egg “low temperature”, bacon, parmesan cheese and bread crust) 

 

Pâtes penne Giuseppe Cocco, tomates bio, basilic et burrata rôtie 23€ 
Giuseppe Cocco pastas, organic tomato, roasted burrata and basil   
 

Entrecôte charolaise, sauce poivre, frites et salade   38€ 
Prime cut beef,  pepper sauce, French fries and salad 
 

Le poisson du marché, risotto de quinoa et sauce vierge     32€             
Fish of the day served with fried quinoa risotto and virgin sauce 

 

Suprême de volaille fermier rôti, purée et jus réduit 29€ 
Roasted farm chicken supreme,Mash potatoes, and reduced sauce  

 

LES INCONTOURNABLES 

 

Club sandwich poulet, frites et salade verte   23€ 
pain de mie toasté, poulet, avocat, tomate, mayonnaise, salade romaine 

Chicken Club sandwich toasted bread, chicken, avocado, tomato, mayonnaise, 
 Roman salad and french fries 

Croque monsieur truffé                23€ 
Toasted ham and cheese, truffle flavor 

 

Burger du GH avec sa tomme Normande       26€ 

lard et confit d’oignons 
Grand Hôtel burger, Normandy tomme cheese, bacon and crystallized onions 

 

LES FROMAGES & DOUCEURS 

 

Sélection de fromages de Normandie  17€ 
Selection of French cheeses from Normandy 
 

Tarte du moment  11€ 
Pie of the moment 

 

Macaron pistache, compotée fruits rouges et son sorbet griotte 13€ 
Pistachio macaroon, red berries compote, cherry sorbet 

 

Mousse glacée aux bonbon Arlequin, salade d’agrumes pochée  13€ 

biscuit moelleux 
Arlequin candy iced mousse, poached citrus salad, soft biscuit 

 

Salade d’ananas au poivre long, sorbet fruits de la passion  11€   
Pineapple salad, long pepper, passion fruit sorbet 

 

Mousse au chocolat Nyangbo (Grand cru du Ghana)  12€ 
Chocolate mousse  

 

Le café gourmand  11€ 
Gourmet coffee 

 

 

CARTE DU PETIT MARCEL 

Jusqu’à 12 ans 

 
Plat 15 euros 

 

Suprême de volaille fermier * 

 

Poisson du marché * 

 

Pâtes penne Giuseppe Cocco 

 

*En accompagnement : légumes verts, frites, purée, riz 

 

 

        



  

 

 

Nos menus en ligne 

 

POUR DECOUVRIR NOS 

MENUS, SCANNEZ CE QR CODE 

 

 

Comment ça marche ? 
 

Apple : Ouvrir votre application d’appareil photo, pointer pendant 2-3                  

secondes sans bouger 

 

Android : IDEM ou Réglages et activer le scan de codes QR au rendez-

vous sur une application de scan QR 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

         

 

 
 

 
  
 
 

 
 

 
 

  M E N U 
 

  La cuisine du Grand Hôtel s’invite au Bar 

  De 12 à 14h et de 19h a 22h 

La liste des produits allergènes est disponible auprès 

de notre équipe 

Toutes nos viandes sont d’origine française 

Tous nos plats sont faits maison 

 

 


