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90, rue Eugéne Colas — 14800 DEAUVILLE

LES ENTREES - «ror starters»

- Foie gras frais maison et toasts de pain

au mais brioché
Homemade foie gras with cornbread toast

. Soupe du moment

Joday's soup

. Canon d’os a moelle a la fleur de sel et ses condiments

paln grillé, sauce Camembert
Roasted bone marrow canriori

. Asslette de saumon fumé

Smoked salmon platter

. Rillettes de maquereaux et aioli

Mackerel riffettes and aioll

. Feuilles de brick au chévre chaud, salade

Brick pastry sheet, goast chieese, salad

Salade de la mer

(Salade, saumon fumé, grosses crevettes roses,

chair de crabe frais, tomates)

Salad, smoked salmor, big prawns, Fresh aab meat, tomatoes

. Salade Cantine

(Salade, poulet, parmesan, foie gras, ceuf dur, tomates,
pain grilié}

Salad, chicken, parmesan cheese, fole gras, hard eqg,
tomatoes, toast

' A oty

Shells and shellfish

. Huitres de pleine mer du Cotentin N°2

Les 6 huitres - 6 Oysters

Afin de garantir i fran
N 1a fr,
Les 9 huitres - 9 Oysiers de nos prodyjts C;;?nesur
N [« ’
Les 12 huitres - 7.2 Qysters °q“"e!targee;,PEWem ne pas
n SPonibles
Bulots de nos cotes Iselon armivage iy joury

Sea snalls fwhelks) withr mayonrnaise

Crevettes roses x12
12 big prawris

. Bulsson de Langoustines

Large mouth-vatering prawns

. Petite assiette de fruits de mer

(3 huitres, 3 crevettes roses, 1 langoustine, bufots
et rillettes de maquereaux}
Small plate of searood

. Grande assiette de fruits de mer

{5 huitres, 6 crevettes roses, 3 langoustines, bulots
et rillettes de maquereaux)

Large plate or seafood

LES POISSONS - Fishes

Pavé de cabillaud, créme de poireaux
risotto aux petits légumes

Cod fiflet, creamy leek sauce. vegetable risotto
Filet de bar roti, sauce safranée,

pousses d’épinards et tomates marinées
Roasted sea bass with saffron sauce. spinacti leaves,
marinated tomatoes

. Fish and chips sauce tartare, frites - salade

Fish and chips, tariar sauce, served with fries and salad

Steak de thon facon thai, sauce soja,
nouilles chinoises, carottes et champignons
Tuna steak, carrots, mushroorm,

chinese roodles and soya saLice

22,90€

BNE .

290€

90€ -

BNE

2290€

BO€

1990€

9% €

A0€ .

BPE .

'5,00€

LES VIANDES - meats

Toutes nos viandes sont d’origine frangaise sauf mention
contraire. Selon la culsson, le poids des viandes peut varler de 15%.
ANl steacks, burgers and tartars are French beef, unless otherwise specified

. Supréme de poulet fermier normand réti,

jus corsé, écrasé de pomme de terre,

petits pols carottes

Normarn farm stpreme chicken served with mashed potatoes,
carrots and peas, frull-bodied juice

Escalope de veau a la Normande,

[créme et champignons) garniture au choix
Veal steak, vegetables of your choice, musfiroom and crearm sauce

- Joue de porc confite au cidre {UE),

écrasé de pomme de terre
Cider pork cheek, mashed potatoes

Entrecéte de race Frangalse (3006),
sauce au choix, frites - salade
French rib steak, sauice of your choice, iries and salad

- Filet de canette, sauce pays d’Auge,

écrasé de pomme de terre et salade

Duckling fillet served with mashed potatoes and salad,
apple. hioney and cider sauce

- Tartare de bceuf VBF 180g préparé minute :

sur demande : préparé par vos soins
ou saisi aller-retour a la plancha
(Viande crue, jaune d’ceuf, oignons, capres, herbes, sauce anglaise,
tabasco, ketchup) Accompagné de frites et de salade
Fure French beef egg yoke, orjons, capers,
spices, English sauce. ketchup, served with fries and salad

. Effiloché de paleron de boeuf basse cuisson,

jus corsé, sifflets de carottes
Beef chuck, full bodied juice, carotts

LE COIN VEGETARIEN - vegetarian corner

. Assiette végétarienne de légumes marinés

(avec Burrata, courgettes, artichauts,
tomates, poivrons, salade, pesto)
Vegetables, salad, pesto served with burrata

- Bur ger «WOT» {végétarisme occidental traditionnel)

frites - salade

{burrata, galette de mais, carotte, chou-fleur,

oignon, poivron, avocat)

Vegetarian burger served with fries, salad and avocado
[steak rmade with vegetables)

LES BURGERS

Cheeseburger Cantine

Accompagné de frites et de salade - Served with fies and salad
(Le bun du boulanger, steak, double cheddar,

tomate, oignon, cornichon, sauce Chef)

Hamburger bun, steak, cheddar, tomatoes, onions,
pickles, chef’s sauce

Le Burger Normand

Accompagné de frites et de salade - Served with fiies ard salad
{Le bun du boulanger, Steak, Poitrine fumée,

Camembert, Tomate, Qignon, Cornichon, Sauce Camembert)
Hamburger bun, steak, smoked bacon, tomatoes,
Camernbert. onions, pickies, Camembert sauce

Supplément garniture

Garniture Cantine : frites, écrasé de pomme de

terre, salade, riz basmati, petits pois carottes,
risotto aux petits légumes

Supplément sauce i
Sauce au choix : camembert, poivre, béarnaise,

pays d’Auge, jus corsé, mayonnaise, tartare,
sauce safranée, créme de poireaux, aioli, Normande

MENU A 44 EUROS

Servi jusgu’a 14h et 21h du dimanche au jeudi

jusqu’'a 14h30 et 22h vendredi et samedi

%a&c %A/L ~ Starter

.Bulots de nos cotes
.Rillettes de maquereaux et aioli
.Soupe du moment

% Aoizx - Main dish

Joue de porc confite au cidre, écrasé de pomme de terre

.Pavé de cabillaud, créme de poireaux, risotto aux petits Iégumes

.Supréme de poulet fermier normand roti,
Jus corsé, écrasé de pomme de terre,
Iégumes du marché

Wa,/awz - Desserts

.Café Gourmand
.Créme glacée ou sorbet (3 boules|
.Riz au lait, vanille de Tahiti
.3 fromages normands

10,90€ .

l ]190€

10,90€

10,90€

1090€

11,90€

1090€

1190€

1190€

1390€

LES DESSERTS

Tous nos desserts sont réalisés Maison
par notre Chef et son équipe

Pomme rotie sur sablé Breton, glace vanille
Roasted dpple, shortbread, vanilia ice cream

. Pain perdu brioché, glace caramel

sauce caramel au beurre salé
French toast served with caramel ice-crearm,
carame! butter sauce

. Créme br(ilée a Ia vanille de Madagascar

(Créme vanille caramélisée)
Creme brufee with Madagascar vanila

. Tarte citron a notre facon

Lemon tart our way

. Riz au lait, vanille de Tahiti

Fice puading, 7ahiti isiand varnilla

. Moelleux chocolat, créme anglaise au lait d’amande

(Gateau au chocolat, sans lactose et gluten)
Chocolate cake, almond crearm, gluten and lactose free

. Tiramisu traditionnel au café

Coffee tiramisu

. Café gourmand

(Café accompagné de mignardises)
Coffe served with sweets

. Profiterole classique

(choux, glace vanille, sauce chocolat noir)
Profiterole, black chocolate satice arnd vanilia fce cream

. Thé ou chocolat gourmand

(Thé ou chocolat accompagné de mignardises)
Tea or hot chocolate served with sweets

MENU COMPTINE A 14,90 €
(iusgu’a 10 ans)

Steak haché ou Blanc de poulet
Garniture au choix
ou Fish & Chips
&
Créme glacée ou Sorbet (2 boules)

ou riz au lait, vanille de Tahiti
ou profiterole sauce chocolat

,@,W %ozgww(/.é - Normandy cheese

490€
890€

1290€
200€

1290€

1390€

1290€

1290€

1390€

13,90 €

4,90 €
550€

Pont I'évéque ou Camembert
Livarot
Assiette des 3 fromages au choix

“‘“u '*’{u,
LES SORBETS ET CREMES "‘- £y
GLACEES DE LA FERME -

| Fabrication artisanale de Ia ferme du bols Louvet|

. Crémes glacées : vanille, pistache, moka, chocolat,

vanille-noix de pécan, caramel avec morceaux,
menthe - pépites de chocolat, noisette.

. Sorbets : pomme, framboise, mangue, citron, fraise.

. 1 boule
. 2 boules
. 3 boules

Supplément : chantlily, sauce chocolat noir,
sauce caramel, sauce café, coulis de fruits rouges,
sirop d’érable, amandes effilées,

nolsettes caramélisées

,@JW - lced creations

- La Dame blanche et sa meringue

{Glace vanille, sauce chocolat, chantilly, meringue)
Vanilla fce-cream, chocolate sauce, whipped cream, meringue/

- La casse nolsette

(Glace noisette et vanille, sirop d’érable, chantilly)
[Hazelit and variia ice-cream, maple singp, whijpped crearm)/

- Café OU Chocolat Liégeois

{Glace vanille, moka, sauce café, chantilly OU vanille,
chocolat, sauce chocolat, chantilly)

Vanilla-coifee fce-cream topped with coffee syrup, wipped cream
OR vanifla-chocolate ice-cream topped with chocolate sauce,
whipped crearn/

- Souvenir d’enfance

{Glace caramel avec morceaux, vanille noix de Pécan, sauce
caramel, chantilly)
[Caramel. pecan varla ice-caréarm, caramel sauce. whipped arearn)

- La 4 heures

{Glace vanille pécan, chocolat, sauce chocolat,
morceaux de cookie, chantilly)

[Pecan vanilla, chocolate ice-cream, cookie pleces,
chocolate sauce, whipped crearm)

Prix nets en euras, service incius - Exigez votre ticket - Chéques non acceptés



