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COMMUNIQUE DE PRESSE

UN SALON DE THE EPHEMERE Y
S'INSTALLE AU CHATAU DU BREUIL

Une parenthese gourmande proposée
par le restaurant le dauphin

Le Chdteau du Breuil est heureux d’annoncer |'arrivée d’une nouvelle expérience gourmande au ceur du domaine : un salon de the
éphémére imaginé en collaboration avec le restaurant gastronomique Le Dauphin, situé au Breuil-en-Auge.

DU 30 AVRIL AU 31 AOUT 2026

Du 30 avril au 31 aoiit 2026, la salle de séminaire du Chéteau du Breuil se fransformera en un lieu chaleureux et convivial, ouvert du jeudi au dimanche,
invitant visiteurs, touristes et habitants de la région a profiter d’une pause gourmande dans un cadre bucolique au ceeur de la Normandie.

Une offre gourmande Une nouvelle expérience

tout au long de la journée au cceur du domaine
Pensée comme une expérience accessible et raffinée, cefte collaboration Déjd reconnu pour la production de ses Calvados AOC Pays d"Auge, whiskies
Froposera une offre de restauration légére et de salon de thé tout au long de frangais et spiritueux, le Chateau du Breuil poursuit dinsi le développement
0 journée : de son offre touristique.
- Tarfes salées Cefte inifiative s'inscrit dans une volonté de faire découvrir le domaine
- Salades fraiches et de saison autrement, en associant patrimoine, gastronomie et art de vivre normand.
- (lub sandwichs ' informations
- Panches t onaes O SRR pratides . Dy 30 oyl 31 aoft 2026

- Quverture du jeudi au dimanche de 10h30 a 18h
- Chéteau du Breuil, Les Jourdains

14130 Le Brevil-en-Auge

- Accés libre

- Boissons chaudes, fraiches, vins, cidres et produits du domaine
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CONTACT
chloe.vivien@chateau-breuil fr / 02.31.65.60.00
[l ® [ @laspiriteriefrancaise
www.spiriterie.com

L'obus d’alcool est dangereux pour lo sonté, & consommer avec modération.



