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À partager
tarama  19

maison Pétrossian

pop-corn chicken  19

le foie gras de canard  39
suffisant pour deux

burrata des pouilles 250 grs  29
tomates du sud et olives

guacamole maison de mélanie b.  18
fait à la minute

pimientos de padron  16
frits

couteaux à la plancha  19
en persillade

crevettes épicées  21
croustillantes

Salades
salade césar  27

Volaille servie tiède

tourteau / avocat  29
cœur de laitue

salade d’endives aux noix   22
bleu d’auvergne

Oeufs bio mayonnaise
mimosa  13

poutargue  19

truffe aestivum  25

caviar baeri  55

Desserts maison
“Chantilly maison à la crème du Calvados” 

les crèpes suzette de mathieu M.  19
flambée en salle 

baba au calvados 14

mi-cuit chocolat  14
glaçe vanille

tarte tatin  14
crème crue 

tarte au citron meringuée  14

nougat maison sénéquier  18

des fruits rouges  16 
et de la chantilly

glaces italienne minute
vanille 13

fruits rouges 14
sundae caramel 15

glaces maison berthillon  
2 boules  13

vanille • café • chocolat • fraise • pomme • mangue

profiteroles  16

pavlova aux fruits rouges  19

œufs a la neige xxl  18
aux pralines roses

mousse chocolat  25

Glace italienne stracciatella minute  24
sauce chocolat et copeaux,  meringue

réalisée par vos soins

ou pas
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Grill & Plancha 
deluxe bacon cheeseburger  32

d r y  a g e d  b e e f

côte de bœuf race normande  98
e t  o s  à  m o e l l e

carré d’agneau rôti  38
j u s  à  l ’ a i l  e t  t h y m

faux-filet wagyu “westholme farm”  68
b é a r n a i s e

belle entrecôte angus
b é a r n a i s e  

3 0 0  g r s  -  39
6 0 0  g r s  -  78

entrecôte premium black angus usa
b é a r n a i s e   o u  p o i v r e

3 3 0  g r s  -  54

le véritable cœur de filet
a u  p o i v r e  o u  b é a r n a i s e  

2 0 0  g r s  -  48
 3 0 0  g r s  -  71

bavette angus
s a u c e  p o i v r e

3 0 0  g r s  -  34

Accompagnement au choix
m a c  &  c h e e s e  .  h a r i c o t s  v e r t s

c o e u r  d e  l a i t u e  .  p o m m e  p u r é e

é p i n a r d s  f r a i s  .  r i z  p a r f u m é

f r i t e s  m a i s o n

Plats

  a c c o m p a g n e m e n t  s u p p l é m e n t a i r e  7 €

S u p p l é m e n t  t r u f f e  9 €

S u p p l é m e n t  c a v i a r  2 5 €

Nos Spécialités
langoustines d’écosse à la vapeur 49

c u i t e s  m i n u t e  /  s e l o n  a r r i v a g e  

escalope de veau 33
à  l a  n o r m a n d e

homard bleu entier  87
à  l ’ a m é r i c a i n e

volaille jaune fermière  31
a u x  m o r i l l e s

ris de veau rissolés  48
c r è m e  e t  m o r i l l e s

tartare de bœuf wagyu au couteau 35
 f a i t  m i n u t e  s e l o n  v o t r e  g o û t

blanquette de veau  36
à  l ’ a n c i e n n e

foie de veau tranché épais  36
 é c h a l o t e s  a c i d u l é e s

omelette aux truffes  34
c œ u r  d e  l a i t u e

du homard et ses pâtes légèrement épicées   49 
b y  S e n e q u i e r  

ravioles à la truffe  35

noix de saint-jacques de nos côtes  41
à  l a  p r o v e n ç a l e

pavé de saumon  30
b é a r n a i s e

pavé de turbot cuit  vapeur  48
s a u c e  h o l l a n d a i s e

pavé de bar  40
s h i i t a k e  g r i l l é s ,  b e u r r e  b l a n c

belle sole  63
c u i t e  m e u n i è r e ,  5 0 0  g r s
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Entrées
carpaccio de saint-jacques

huile d’olive vierge extra, citron   28
à la truffe   41

poireaux vinaigrette  19
pickles de moutarde

saumon fumé norvégien  26
crème crue et blinis

carpaccio de bœuf wagyu / truffe  27
vieux parmesan

sashimi de thon  24
miso blanc, agrumes, sésame

tartare de saumon  19
ponzu

caviar ossetra royal
maison Petrossian

30 grs - 89    125 grs - 350

os à moelle  24
croque au sel / pain toasté

camembert aoc rôti  18
au miel

morilles rôties  24 
  farce fine de légumes

vapeurs de crevettes  27
sauvages

escargots de bourgogne  24
xxl

Nos  fromages
Les fromages fermiers au lait cru sélection Maison Borniambuc

trio de fromages 13
pont-l'évêque / camembert / livarot

au choix  9
pont-l'évêque / camembert / livarot

Fruits de mer
Beurre “Maison Bordier” maître artisan 

et mayonnaise maison

bigorneaux  9 

bulots  16

crevette roses x8  25

crevettes grises  13

tourteau  21

langoustines x6 36

demi homard bleu froid  41

huitres gillardeau
n°3 (x6)  27    (x12) 54
n°5 (x6)  19    (x12) 38

drakkar
59

3 huitres Gillardeau n°3

3 huitres Gillardeau n°5

3 crevettes 

crevettes grises 

bigorneaux, bulots

3 langoustines

 1/2 tourteau

Nos Plateaux

crustacés
75

3 crevettes

crevettes grises

 4 langoustines

1 tourteau

1/2 homard bleu

royal
99

3 huitres Gillardeau n°3

3 huitres Gillardeau n°5

3 crevettes 

crevettes grises

bigorneaux, bulots

 4 langoustines

1 tourteau 

1/2 homard bleu


