aroma

- CABOURG -

lapas

Arancini pesto mozzarella x2 6€
Houmous 5€
Queues de gambas sautées a l'ail 6€
Huitres fries, sauce chien x4 8€

viandes

L'Agneau UE 25€

Les coétes roties au thym, houmous, caponata

Le Poulet Francais 17€
Le supréme cuit basse température

en crolte de piment, polenta

Le Boeuf Viande Bovine Francaise 19€
En tartare, huitres, saveurs asiatiques, frites fraiches

pastas

Al Pesto 14€

Tomates réties, pignons

Fromages, truffe, prosciutto di parma 23€

menu clu jour

Du lundi au vendredi, uniquement le midi

Entrée - Plat - Dessert 21€
Entrée - Plat ou Plat - Dessert 17€

0231867224
Wwww.aroma-cabourg.com
Fermé le mardi.

enirees

La Truite
Cuite basse température, condiments de saison

La Tomate
Burrata, espuma truffé

Les Rougets
En ceviche, coco, piment, coriandre, citron vert

POISSONS

La Daurade Royale
Le filet snacké, condiments sauce vierge, caponata

Fettuccine alle vongole

Le Risotto
Langoustines rdties, crudo de poisson, truffe

oarnilures

Garniture supplémentaire
Caponata, Fettuccine, Polenta, Frites fraiches

Supplément truffe fraiche

menu enf ant
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12€

10€

10€

23€

18€
32€

10€

Aiguillettes de poulet panées ou steak haché

Frites ou Linguines

2 boules de glaces au choix

cdesserts

Le Citron o€

Facon tarte citron destructurée

Les Fruits Rouges 1€

Facon pavilova destructurée

La Noisette 10€

Chocolat blanc, citron vert, sorbet cacahuete

Assiette de fromages 8,50€

Glaces & Sorbets Ferme du Bois Louvet
1 boule

2 boules

3 boules

Caramel beurre sale, vanille,
stracciatella

pépites de chocolat, chocolat,
framboise, fraise, citron, mangue

3,50€
6€
8€

Fruits & Légumes fournis par Coeur d’Artichaut a Dives-sur-mer - Notre carte d’allergénes est disponible sur demande. - Prix nets en euros, service compris.
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cochtails

Aroma 12€

Prosecco, Limoncello, liqueur fleur
de Sureau, menthe fraiche, Perrier

Provencal Mojito Nn€

Rhum, menthe fraiche, citron vert,
sirop provencal, top Ginger Ale

Une bouteille a I'amer 10€
Gin, Campari, Martini rouge, bitter
orange, spray saline

Couleur Café €

Vodka infusée a la vanille, liqueur
cafe, expresso, sirop de vanille

Désir
12€
Tequila, Malibu, jus de pamplemousse,
sirop de grenadine, citron
Sour revisité 12€
Bourbon, ciron, sirop sucre de
canne, jus de pomme
Le « parfait » Gin Tonic 12€
Gin au choix, tonic, saveurs au choix
L'Exotique - Cocktail sans alcool 8€
Ananas, pomme, citron, sirop de vanille
Americano o€
Campari, Martini rouge, eau pétillante
Apérol Spritz 10€
Apérol, prosecco, eau pétillante
Saint-Germain Spritz 1€
Liqueur Saint-Germain, prosecco, eau pétillante
Gin Fizz o€
Gin, citron, sucre, eau pétillante
Moscow Mule o€
Vodka, sucre, citron, Ginger Beer
Marguarita o€
Tequila, Cointreau, citron
Mojito
J o€
Rhum, menthe, citron, sucre, eau pétillante
Negroni o€
Gin, Martini rouge, Campari
Caipirinha o€
Cachacaq, citron, sucre
Caipiroska o€
Vodka, citron, sucre
Cosmopolitain 10€
Vodka, cointreau, citron, jus de cranberries
Pina Colada 10€
Rhum ambré, creme de coco, ananas
vinsg au verre
Blanc Sec 6€
Cotes de Gascogne IGP - Terres Basses 2022
Blanc Moelleux 6€
Cotes de Gascogne IGP - La Demoiselle 2022
Rouge o€
Cotes de Gascogne IGP - Terres Basses 2022
Rosé
6€
Cotes de Provence AOP - Saint Sidoine 2022
Coupe de Champagne 15€

Champagne Blanc de Blancs Brut Bresson-Lourdeaux

vins blancs

L'Hortus Bergerie Classique 39€
Bergerie Classique

Sancerre AOP 34€
Bizet 2022

Cotes de Gascogne IGP 25€
Terres Basses 2022

Cotes de Gascogne IGP 25€
La Demoiselle 2022 - Moelleux

Chassagnhe Montrachet AOP 89€
Au pied du mon chauve 2016

Chablis AOP 45€
Chartron et Trebuchet

Mercurey ler Cru AOP 69<€
Clos Marcilly Monopole

Chinon AOP 32€

Les 3 Coteaux Baudry Dutour

vins rouges

L'Hortus AOP 45€
Pic St Loup AOP
Cotes du Roussillon AOP 24€

Clos des Fées modeste

Minervois Courbissac AOP 29€

Bourgogne Haute Cotes de Beaune AOP 54€
Saint Saturnin de Vergy

Savigny Les Beaunes AOP 60€

Domaine Maurice Ecard

Coétes de Gascogne IGP 25€

Terres Basses 2022

Saint Amour AOP 39€

Domaine la Victorine

Saumur Champigny AOP 29€

Cuvée Yves Lambert

Pessac Leognan AOP 72€

Chdateau Brown

Saint Julien AOP 190€
Chateau Gloria 2015

Margaux AOP 180€
Chateau Giscours 2016

Mag Margaux AOP 210€
Baron de Brane 2015

Vins roses

Cotes de Provence AOP 29€
Saint Sidoine 2022
Cotes de Provence AOP 79€
Mag Saint Sidoine
Cotes de Provence AOP 55€
Whisperring Angel

champagnes

Bresson-Lourdeaux 90€
Blanc de Blancs Brut

Bollinger Brut 130€
Champagne AOP

Prix nets en euros, service compris.

hieres

Affligem 25cl 4,50€
Biére d’Abbaye blonde - 6,7° 50c| 8€
Birra Moretti 25c] 4€
Biere blonde italienne - 4,6° 50cl 7,50€

digestil's & spiritueux

Hennessy 4c/ 8€
Armagnac 4c/ 6€
Get 27 4cl 6€
Get 31 4c/ 6€
Bailey's 4c/ 6€
Limoncello 4c/ 6€
Eau de vie Poire Williams - 4cl 6€
Chartreuse 4c/ 7€
Calvados Pere Magloire - 4cl 6€
Calvados Pere Magloire VSOP - 4cl 7€
Calvados Pere Magloire XO 10 ans - 4cl 8€
Aberlour /0 ans - 4cl 8€ Katel One 4c/ 6€
Monkey Shoulder 4c/ 7€ Zubrowka 4c/ 5€
Bourbon Jack Daniels 4c/ 6€ Grey Goose 4c/ 7€
Bourbon Bulleit 4c/ 7€ Belvedere 4c/ 7€
Monkey 47 4cl 8€ Diplomatico 4c/ 8€
Hendrick's 4c/ 7€ Zacapa 4c/ o€
Beefeater Dry 4cl/ 7€ Sailor Jerry 4c/ 6€
Plymouth 4c/ 7€ Trois Rivieres 55° - 4¢c/ 7€
Roku 4c/ 8€

SOf'ts

Sirop a l'eau Giffard 2€
Citron, fraise, grenadine, péche, menthe

Diabolo 3,80€
Sodas 25¢/ 3,90€

Schwepps, Schwepps agrumes,
Orangina, Fuze Tea

Sodas 33c/ 3,90€
Limonade, Coca-Cola, Coca-Cola Zéro
Granini 3,70€

Fraise, pomme, orange, pamplemousse, ananas

Eau O5L - /L
Vittel, San Pellegrino

3,90€ - 5,90€

hoissons chaucdes

Café Florio 2€
Double 4€
Décaféiné 2,20€
Café allongé 2€
Café creme 2,80€
Thé Comptoirs Richard 3,90€
Verveine 590€
Macchiato 5,90€
Cappuccino 4,90€
Chocolat chaud 590€



