
De��ts 
Riz au lait, caramel au beurre salé

Crème brulée au café 

L’incontournable Paris - Brest
De Julie R.

Chou croquant, mousseline noisette, insert coulis noisette 

Madeleines façon pro�teroles

Café - thé gourmand

Fromages normands
Camembert, Livarot, Pont-L’évêque

Glaces artisanales et  coupes glacées 
Poire belle Hélène 

Banana split 
Dame Blanche 

Café /caramel/chocolat Liégois

Coupes �g�ives
Normande 

Colonel

1 boule 

2 boules

3 boules

13

13

10

10

3,5

6,5

9

13

Chocolat noir, vanille bourbon, caramel beurre salé, citron, 
pomme, noix de coco, fraise, framboise, fruit de la passion, mangue, café

Supplément chantilly +1,5 Supplément caramel, chocolat, banane, poire +2
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14

14

14

Cabourg
LE BEAU SITE

Madeleines, glace vanille, chocolat chaud, amandes e�lées

15

12

13



Planches 
Charcuterie

Fromagère
Livarot, Pont-L-évêque, Camembert,

Gouda normand

Mixte
Jambon cru, terrine de campagne,

saucisson sec,Camembert, Livarot, Pont-L’évêque, 

Gouda Normand

Salades
Océane

salade, crevettes, saumon gravlax, 

poulpe, orange, vinaigrette de pomme acidulée

 
Normande

salade, jambon cru, sucette de 

camembert, brunoise de pomme 

Fruits de m�
 6 Langoustines

10 crevettes roses

Bulots épicés
de Julie R.

 

Homard froid
500 gr

 

6 Huîtres

12 Huîtres

LE ROYAL
12  huîtres n°3  , 8 langoustines, 8 crevettes roses, bulots épicés, 1 tourteau & 1 homard

LE BEAU SITE
8 huîtres n°3 , 4 langoustines, 8 crevettes roses, bulots épicés

Tourteau
500 gr

Huîtres n°3
La perle d’isigny

Composez votre plateau

Entrées
Soupe à l’oignon

gratiné au comté

Sucette de camembert
vinaigrette de pomme acidulée

Tentacule de poulpe
crème de poivrons et aneth

Foie gras
con�ture de �gue

Saumon gravlax
aux agrumes

Moules
servies avec des frites fraîches

Marinière

Crème de camembert

Crème de lard

Crème d’Isigny

Plats
Filet de boeuf 
race normande  200gr
crème de Camembert - 

Sole meunière 

Joue de boeuf 
con�te au vin rouge 200gr
cuisson basse température

Homard �ambé
entier - 500 gr

au Cognac

Saumon
sauce au lard 

Aile de raie
beurre noisette aux câpres

Choucroute de la mer
saumon, haddock fumé, 

langoustines, crevettes, lieu jaune,

sauce safranée, pomme de terre

Poulpe grillé
coulis de betterave

Une garniture au choix
Epinards - Polenta crèmeuse - Ratatouille - Frites - Salade iceberg - Riz

Menu Beau Site
Entrée plat ou plat dessert

Entrée - Plat- Dessert

Entrées Plats De��ts

Café et thé gourmand
Supplément : 2€

Magret de canard
sauce miel et orange

Tentacule de poulpe
coulis de poivrons et aneth

Saumon gravlax
aux agrumes

6 huîtres n°3

Aile de raie
beurre noisette aux câpres

Poulpe grillé
coulis de betterave

Magret de canard
sauce miel et orange

Menu enfant
Aiguillette de poulet

 ou 
Escalope de saumon  

Riz au lait
 ou

1 boule de glace

Sirop à l’eau
au choix  

- de 12 ans
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150

60
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25

10€/100gr
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Supplément garniture : 6€

Supplément sauce : 3€

Sucette de camembert
vinaigrette de pomme acidulée

36

45

16

Tous les desserts et coupes
 glacées de la carte

Jambon cru, terrine de campagne,
saucisson à l’ail, saucisson sec

Saumon
sauce au lard Soupe à l’oignon

gratiné au comté


