auberge de la source

HOTEL DE CHARME - RESTAURANT

LES ENTREES

Jardin d’automne de légumes crus et cuits

Soupe de poissons des cdtes normandes, croltons et rouille
Foie gras de canard mariné au Pommeau, condiment a la pomme et pain de campagne

Escargots du Pays d’Auge en persillade, champignons et herbes du jardin

LES PLATS

Langoustines rbties, tagliatelles fraiches et bisque a lI'estragon

Cabillaud confit au citron, fondue d'épinards iodée et moules de Bouchot
Filet de volaille facon Vallée d'Auge, potiron et bok choi braisé au cidre

Effiloché de paleron de beceuf confit au vin rouge, purée de pomme de terre,
lard fumeé et champignons

LES FROMAGES

Assiettes de fromages normands et mesclun de salade
Camembert roti, mesclun de salade et caramel de cidre

LES DESSERTS

Mousse au chocolat au lait, crumble au cacao, tartare de poire a la vanille et sorbet poire
Sablé normand, crémeux citron jaune, fraicheur d'agrumes et glace au zeste de Combava

Tarte aux pommes caramelisées a la creme d'amande, sorbet pomme Calvados

Prix nets, taxes et service compris. Toutes nos viandes sont nées, élevées et abattues en France.
La liste des allergénes a déclaration obligatoire est consultable sur demande a la réception.
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