
Coupe de Champagne Pommery et ses trois canapés

Amuse bouche

Médaillon de foie gras poêlé et flambé au Calvados, 
espuma de pomme verte, betterave en différentes textures 

et tuiles croustillantes

Noix de Saint-Jacques poêlées, crème de cresson de fontaine 
aux noix torréfiées, céleri rave et perles citronnées

Pavé de veau normand juste rosé, pommes fondantes, 
courge rôtie, jus réduit, copeaux de truffe melanosporum 

et garniture de saison

Mousse au miel et à la fleur d’oranger, agrumes pochés,
 glace au lait de sauge et notes de gingembre

Réservation et prépaiement obligatoires
auprès de la réception de l’hôtel 

ou au 02.31.91.83.93 
ou h1282-re1@accor.com.

Un menu enfant est disponible sur
demande lors de la réservation.

 Saint Valentin 
A U  G R A N D  H Ô T E L

Un rendez-vous d 'exception pour célébrer l 'amour

Le Grand Hôtel de Cabourg vous invite à vivre une soirée inoubliable, entre élégance, 
enchantement et la promesse d’un moment privilégié à deux.

le déroulé de la soirée
19:30 - Accueil

 Nos équipes auront le plaisir de vous accueillir 
dans une ambiance élégante et chaleureuse. 

20:00 - Le ciel s’illumine pour l’amour
Face à la mer et depuis votre table, vous pourrez
admirer un somptueux feu d’artifice au-dessus 

de la plage (selon météo).

Tout au long de la soirée 
La chanteuse Glwadys Ann accompagnera votre dîner,
envoûtant l’instant avec des mélodies et des chansons

d’amour intemporelles.

Menu

Pour accompagner ce menu, un accord mets et vins
de notre sommelier vous sera servi.

185€ / pers.
Menu unique pour tous les convives. 

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération. 
Toutes nos viandes sont d’origine française. La liste des allergènes est disponible à l’accueil du restaurant. Prix nets en euros, taxes et service compris. 


