= Soirée ' ) 0
~=. -« SAINT SYLVESTRE » o

‘ AMUSE-BOUCHE '
Tartare de saumon & wakamé (olgue asiotique)

ENTREE -

Raviole de chair de crabe accompagnée
de sa creme de langoustines et émulsion

J PLATI1
'
o © Brochette de St Jacques, pommes Anna, confit de tomates
& et pousses d’'épinard, servi avec son beurre blanc au safran
G
Y

PLAT 2

Filet de veau, pommes parmentieres truffées,
mini-légumes et son jus corsé

PRE-DESSERT
Verrine de pana cotta d la mangue

DESSERT
DOme pommes Calvados

BOISSONS (12.5 CL)

1 coupe de bulles, 1 verre de vin blanc Chardonnay,
2 verres de vin rouge Bordeaux

10€ de crédits de jeu* offerts !

Animation musicale

pendantle repas

-

PRIX NETS. Le registre des allergénes & caractére obligatoire est disponible sur demande. Dans la limite des places disponibles. *Jetons
. “ immatériels non échangeables, non négociables, valables sur les machines & sous compatibles et 21 jours & compter de leur remise.
SOCIETE DU GRAND CASINO DE CABOURG, SAS, 300.000 €, Promenade Marcel Proust 14390 Cabourg, 409 268 786 RCS CAEN. L'ABUS D'ALCOOL

EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION
ARTOUCHE cosino - Evénements - Restaurant - Lounge Bar



