
Dessert
Bûche au Chocolat, Noisette et Yuzu

ou
Bûche à la Vanille et aux Framboises

Mignardises

Symbiose
Menu de Fin d’Année

Apéritifs
Foie Gras mi-cuit, Brioche aux Fruits secs, Chutney

Saumon fumé par nos soins, Blinis maisons, Crème caillée au Citron

Entrée Froide
Tartare de Daurade et Bar, Rémoulade de Tourteau, Agrumes

Entrée Chaude
Ravioles de Ricotta et Champignons, Crème de Parmesan, Jus de Volaille au Thym

Plat de Poisson
Quenelle de Saint-Jacques, Médaillon de Homard et Bisque, Légumes vapeurs

Plat de Viande
Poule contisée à la Truffe, Sauce Poulette, Purée Truffée

Une entrée, Un plat, Un dessert
120€

Deux entrée, deux plats, un dessert
170€ 

Prix par personne ttc
Viandes d’origine française

Pour vivre l’expérience Symbiose à la maison, nos menus de fêtes à emporter 
sont disponibles en précommande jusqu’au vendredi 19 décembre à minuit.

Les retraits s’effectueront :
 🎄 Le mercredi 24 décembre entre 15h et 18h
 ✨ Le mercredi 31 décembre entre 15h et 18h
Réservation : restaurantsymbiose@gmail.com

Chaque création porte la signature de Charles-Antoine et de son équipe : des assiettes raffinées,
 prêtes à sublimer vos tables de fêtes avec la même exigence et le même esprit que notre maison.

Un peu de Symbiose, à emporter chez vous.

À Emporter


