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Nos cocottes de moules
servies avec des frites maison

Marinière  21

Crème de pays cuisinée  23

ACCOMPAGNEMENTS 7
frites maison   /  purée  /  riz pilaf  /  mesclun

Quenelle de Brochet, sauce Nantua ............22

Saumon snacké ...................................................................25
sauce béarnaise

Dos de cabillaud ............................................................... 28
épinards à la crème

Aile de raie à la grenobloise.....................................26

Fish & chips, sauce tartare.....................................24

Jolie sole meunière .......................................................38

Spécialités
Choucroute alsacienne  26

Choucroute du marayeur au champagne  27

Saint-Jacques en persillade  32

Baba au Calvados .............................................................8,5
Mousse au chocolat .....................................................9
Tarte Tatin,  crème fermière ..............................11
Ile flottante, amandes caramelisées................9
Crème brûlée ........................................................................9
Tarte citron meringuée ......................................11
Glaces 2 boules.....................................................................10
vanille  /  café  /  chocolat  /  fraise  /  mangue

Andouillette, graine de moutarde .........................21,5

Poulet fermier de Normandie ..............................22
à la crème et aux champignons

Escalopines de veau .............................................................. 21
à la normande

Tartare de bœuf bien assaisonné...............................24
fait en salle, servi avec des frites

Confit de canard du Périgord ........................................26

Chou farci laqué au four ....................................................... 25

Belle entrecôte (300gr) à la plancha ................................ 33
sauce béarnaise

Soupe de poissons « Maison Saiter » ......................... 12
rouille et croûtons

Gratinée à l’oignon des Halles de Paris ................11

Friture de calamars, creamy spicy ........................10

Friture d’éperlans, sauce tartare ...............................9

Pétoncles farçies au beurre d’ail .................................14

Œufs mayonnaise .......................................................................6

Avocat / crevettes cocktail ..........................................11,5

Hareng fumé / pomme à l’huile en terrine .. 14,5

Tartare de saumon / avocat ....................................16

Foie gras de canard mi-cuit ............................................26

Rillettes de poisson, croûtons......................................10

Chèvre chaud .................................................................................14

Pousses d’épinards, œuf poché, lardons............14

Salade cesar, poulet rôti ..........................................................19

MENU MOUSSAILLON ..............................................13
Steak haché ou filet de poisson
et un cône de glaçe

fermiers au lait cru
Trio de fromages 13

Pont-l'évêque / Camembert / Livarot

Au choix  9
Pont-l'évêque / Camembert / Livarot

Semainier
Lundi Poulet fermier mijoté au cidre - 17€
 crème de Normandie 

Mardi Véritable steak au poivre, frites  - 19€

Mercredi Boudin noir aux pommes - 19€

Jeudi Boeuf bourguignon, pommes vapeur - 23€

Vendredi Pavé de merlu au beurre blanc, épinards - 19€

�uits de mer 

au dos...

LUNDI .......................Poulet fermier mijoté au cidre, crème de Normandie

MARDI ......................Bœuf bourguignon - 23€ 
...........................................................pommes de terre fondantes 

MERCREDI Saucisse aux lentilles cuisinées - 18€

JEUDI Blanque�e de veau à l’ancienne - 23€  

VENDREDI Fish & Chips, sauce tartare - 25€  

Linguine vongole ...........................................................26

Linguine crémées, oeufs de truite ........26
zestes de citron, poivre
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FRUITS DE MER

Bulots du Cotentin ........................................................ 13
Bigorneaux ...................................................................... 8
Crevettes roses (x6)................................................ 19,5
Crevettes grises ......................................................... 13

Normandie x3 x6 x9

Pleine mer n°3 .....................................9 18 27
Pleine mer n°4 papillon ................8 16  24

Taillepied X3 X6 X9

Royale d'Isigny n°2 .........................11 22 33
Royale d'Isigny n°4 ..........................9 18  27

NOS HUITRES

Tous nos fruits de mer sont servis avec de la mayonnaise maison

Assiette de fruits de mer  32
1 étrille  •  crevettes grises  •  crevettes roses  •  huitres  •  langoustine  •  bulots  •  bigorneaux

Pour déguster  39
3 Normandie n°3  •  3 Isigny n°4  •  3 Gillardeau n°3  •   3 Asnelles n°3

Asnelles x3 x6 x9

Spéciales n°3 .......................................10 20 30
Papillon n°4.............................................9 18 27

Gillardeau x3 x6 x9

Spéciales n°3 .....................................15,5 31 46,5
Papillon n°5............................................12 24 36

Plateaux
Royal

92
3 Huîtres pleine mer

3 Huîtres Asnelles
Bigorneaux, Bulots

3 Crevettes
Crevettes grises
3 Langoustines
1/2 Tourteau

1/2 Homard bleu

Petit Central
56

3 Huîtres pleine mer
3 Huîtres Asnelles

Bigorneaux
Bulots

3 Crevettes
3 Langoustines

Crevettes grises
1/2 Tourteau

Crustacés
74

3 Crevettes
Crevettes grises
3 Langoustines

1 Tourteau
1/2 Homard bleu

Impérial
130

3 Huîtres pleine mer
3 Huîtres Asnelles
Bigorneaux, Bulots 

3 Crevettes
Crevettes grises
3 Langoustines
1/2 Tourteau

1/2 Homard bleu
1/2 Langouste

Langoustines (x6) ..................................................... 34
Tourteau ......................... demi : 10   entier : 20
Demi langouste ......................................................... 36
Demi homard bleu froid.................................. 38
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