03.25

LES HUITRES

Normandie X3 X6 x9 Gillardeau x3 X6 X9
Pleine mer n°3 9 18 27 Spéciales n°3 15,5 31 46,5
Pleine mer n°4 papillon 8 16 24 Papillon n°g 12 24 36
Taillepied x3 X6 x9
Royale d'isigny n°2 n 22 33 Pm Wé% 39¢€
Royale d'isigny n°4 9 18 27 e —
3 huitres de normandie n°3

Asnelles x3 x6 x9 3 huitres d’isigny n°4

—e . . o
Spéciales n°3 10 20 =0 3 huitres gillardeau n°3
Papillon n°4 o 18 27 3 huitres d’asnelles n°3

32¢€

crevettes grises

crevettes roses
bulots / bigorneaux
. huitres / langoustine

lots du Cotentin.....ccoccevuveennnenn 13
Avoiette de fruits demen o

BigorneauxX ....ceeeeeeeeeiiiiiiiiinneeneennn, 8
\k Crevettes roses x6....ccceecevvvunnennnn. 19,5
Crevettes grises........cccccvvviieeenenn, 13
Langoustines x6......ccccccveeeeeeeennnnins 34
Tourteau................. demi..10 entier...20
172 langouste .......ccccuviiiiiiiiiiinnnnenn. 36

1/2 homard bleu froid................... 38

Marirette
56
3 huitres pleine mer
3 huitres d’asnelles
3 crevettes
crevettes grises
bigorneaux, bulots

3 langoustines
1/2 tourteau

PRIX NETS EN EUROS / BOISSON NON COMPRISE / SERVICE COMPRIS / LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHEQUES

Crustaces Reyal Imperial

130

3 crevettes 3 huitres pleine mer 3 huitres pleine mer
crevettes grises 3 huitres d’asnelles 3 huitres d’asnelles
4 langoustines 3 crevettes bigorneaux, bulots

1 tourteau crevettes grises 3 crevettes
1/2 homard bleu bigorneaux, bulots crevettes grises

4 langoustines
1 tourteau
1/2 homard bleu
1/2 langouste

3 langoustines
1/2 tourteau
1/2 homard bleu




LES ENTREES

&eLES TRADITIONS ~©
Rét: de bseuf erv cocstte 26
Cocstte du péchewr 27 |
Socalspe de veaw & b nermande 28

@ Noo charcutenies

Rillettes d’Anjou | Andouille de Vire & Guémené La terrine de canard

10,5 9 12,5

mpewded trecs - 1."’;,457

Eufs durs, mayonnaise - 7
Burratina / tomate, basilic - 14
Frisée aux lardons / ceuf poché - 12
Salade de chévre chaud / miel / pomme - 15

Tartare de bar, Granny Smith - 18 / huitres - 22

Soupe de poisson 'Jeannette", rouille et croGtons - 14
Escargots de la vallée d'Auge x6 - 13
L’os a moelle, croque au sel, pain grillé - 10,5
Camembert aop réti au miel - 16
Calamars frits, creamy spicy - 14,5

Gratinée a l'oignon - 9,5

—— Fromages forumions au bock s ———

Trio de fromages - 13
Pont-l'évéque / Camembert / Livarot

Au choix - 9

PRIX NETS EN EUROS / BOISSON NON COMPRISE / SERVICE COMPRIS / LA MAISON N'ACCEPTE PAS LES CHEQUES

M8, P
S En P o 82
NG\

Tartare de beoeuf bistro, frites maison - 24,5
Filet de canard, pommes et sirop d’érable - 25
Coquillettes au jambon et comté - 19,5
Onglet de boeuf, sauce poivre - 26

Burger gourmand Marinette - 26,5
paleron de veau, lard, tome, frites maison

Andouillette a 'ancienne, sauce moutarde - 21,5
Pavé de thon snacké créme basilic et condiments - 27
Filet de bar, courgettes réties, sauce vierge - 28
Escalope de saumon, sauce bonne femme - 26
Moules / frites mariniéres ou créme cuisinée - 22

Belle sole meuniére de nos cotes - (a l'ardoise)

Les accompagrements - 6 ——

riz + mesclun + pommes vapeur

purée - frites maison * haricots verts

“~LES DESSERTS™

Nes desserts sont faits maison
Crépes suzette ou Marinette ........... 14,5
flambées en salle
Mousse au chocolat............cccocooooveennn. 10 GLACES
Brioche perdue glace vanille, chantilly...... 10 ET SORBETS
Paris BresSt ..o 11 Fraise / Pomme / Café
Profiteroles et sauce chocolat...................... 11 @hvoerelb 25t
Tartelette framboise.....ocoocvvoeeeeeeeeeeeeeeeea. 11,5
Tarte tatin créme crue.......ccooveveeeeevennn, 11 2 boules ..., 10,5
Créme brulée vanille.........cc.cocoovvevinnnnn. 10 Dame Blanche....... 12,5
Baba au Calvados .......ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen. 10,5 Chocolat Liégeois ....12,5
Flan patissier a lavanille..........c.cccccoeeeence 11



