
L’ensemble de nos plats issus de produits frais sont cuisinés maison.

Prix nets, taxes et service compris.

MENU DE PÂQUES

Carpaccio de Saint-Jacques, ail des ours de Honfleur et citron vert

•••

Bar rôti, purée fine de fenouil, petits pois et citron confit, beurre blanc au balsamique de 
pomme

•••

Canard et foie gras poêlés, asperges, pommes de terre grenaille et coulis de laitue

•••

Crème froide de Pont-l’Évêque, jeunes pousses de salade et pignons de pin, caramel de cidre

•••

Œuf en trompe-l’œil
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