auberge de la source

HOTEL DE CHARME - RESTAURANT
* ok k k

De 12h30 a 13h30 et de 19n15 a 21h30

LES ENTREES

Tartelette de feuilles de brick, houmous, legumes d’été crus et cuits, groseilles 16 €
Palourdes japonaises farcies au beurre d’ail des ours 17 €
Asperges vertes froides, mayonnaise au safran de Normandie et poutargue rapée ARS)
Gaspacho de concombre au chevre frais, gravlax de truite, pickles et fleur de concombre 18 €
Vol au vent de sot-I'y-laisse de volaille, carottes multicolores et salicorne 17 €
LES PLATS

Filet de truite roti, courgettes de couleur, beurre au vinaigre de pomme fumé et ceufs de truite 29 €
Filet de merlan cuit a basse température, risotto d’épeautre aux herbes, velouté d’ail et citron 25¢€
Coeur de rumsteck fumé et roti, polenta, échalotte confite, tapenade d’olives noires et roquette 29 €
Epaule d’agneau braisée aux épices douces, yaourt grec, petits pois et pommes grenailles 28 €
Quasi de veau roéti, jus aux graines de moutarde, conchiglionis farcis aux champignons, artichaut 33 €
Plateau de fruits de mer 1 personne (& commander la veille avant 12h) 60 €

Huitres, bulots, tourteau, langoustines, crevettes. Supplément % homard : tarif selon la saison

LES DESSERTS

Fromages normands affinés et condiments 8¢
Chevre frais de Normandie, gateau de noix, groseilles et confiselle 9¢
Fruits frais de saison et sorbet 8¢
Financier amande, cerise, mousse creme de marron et granité cerise verveine 9¢
Riz au lait a la feve de Tonka, fraises gariguette et sorbet rhubarbe 9¢

Ganache montée au chocolat noir Manjari 64%, sorbet framboise et grué de cacao croustillant e

HOTEL DE CHARME, RESTAURANT ****
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