Restaurant traditionnel et pizzeria Gourmet

Menu Restaurant

ANTIPASTI
PLANCHE DE CHARCUTERIE ET FROMAGE (2 pers) € 23
CAPRESE (TOMATE MOZZARELLA DI BUFFALA ET BASILIC € 13,50
TARTARE DE BOEUF STRACCIATELLA ET PISTACHES € 19
PRIMI PIATTI
PASTA TOMATE ET BASILICO € 12,5
SPAGHETTI CARBONARA € 16
TAGLIATELLE A LA TRUFFE € 27
TAGLIATELLE AUX GAMBAS ET ASPERGES € 25,50
LINGUINE AUX PALOURDES ET ARTICHAUTS € 25
GNOCCHETTI SAUCISSE SARDE TOMATE ET PECORINO € 23,50
PACCHERI AU POULPE € 23
RAVIOLI FAIT MAISON (ricotta et epinar) au beurre et sauge € 21
SECONDI PIATTI
ENTRECOTE SAUCE GORGONZOLA 260 gr € 24
FILET DE B@EUF SAUCE TRUFFE 260 gr € 30
POULPE ROTI ET SES ACCOMPAGNEMENTS € 22,50
DESSERT
TIRAMISU CLASSIQUE € 9
TIRAMISU AU LIMONCELLO € 13
PANNA COTTA € 8
CREME BRULEE € 8
SEADAS (BEIGNET FARCI AU FROMAGE PARFUME A € 13

L’ORANGE) SUR UN LIT DE MIEL



MENU PIZZERIA
PIZZE CLASSIQUE

MARINARA (TOMATE AIL HUIL ORIGAN)
MARGHERITA (TOMATE S.MARZANO MOZZARELLA GRANA PADANO BASILIC)

NAPOLI (TOMATE SAN MARZANO HUIL AIL CEPPRE ANCHOIS)

REGINA (TOMATE SAN MARZANO JAMBON BLANC ITALIEN CHAMPIGNON DE PARIS)

VEGETARIANA 2.0 (TOMATE SAN MARZANO ET LEGUMES DE SAISON)

4 FORMAGGI (TOMATE SAN MAEZANO MOZZARELLA GORGONZOLA
SCAMORZA ET CHEVRE)

ITALIANA (TOMATE SAN MARZANO FIOR DI LATTE JAMBON DE PARME
TOMATE CONFIT PESTO DE ROUQUETTE)

ISOLANA (TOMATE SAN MAEZANO FIOR DI LATTE SAUSICCE SARDE PANCETTA
OLIVE GRANA PADANO)

ARRABBIATA ( TOMATE SAN MARZANO FIOR DI LATTE PESTO ROUGE SPIANATA
CALABRESE PICCANTE STRACCIATELLA BUFFALA)
VALTELLINA (TOMATE SAN MARZANO FIOR DI LATTE ROUQUETTE

GRANA PADANO TOMATE CONFIT BRESAOLA)

NORMA (TOMATE SAN MARZANO FIOR DI LATTE AUBERGINE PESTO ROUGE
ET RICOTTA MUSTIA)

CALZONE (TOMATE SAN MARZANO FIOR DI LATTE POIREAUX CHAMPIGNON
SAUSSICE SARDE EPICE’ ET PANCETTA
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SA MESA

PIZZA BLANC

CHEVRE MIEL (BLANCHE POIVRE FIORDILATTE NOIX FROMAGE DE CHEVRE €14
MIEL DE SARDEIGNE)

CREME ET SALMONE (BLANCHE CREME FRAICHE SAUMON FUMEE ET OLIVE) €18

PESTO (BASE PESTO FIOR DI LATTE PANCETTA TOMATE CONFIT PIGNON DE PIN €15,50
OIGNONS ROUGE OLIVES TAGGIASCHE)

PIZZE GOURMET

FIOR DI COTTO (FIOR DI LATTE BIANCA JAMBON BLANC A LA TRUFFE STRACIATELLA € 27,50
DE BUFFALA PUDRE DE OLIVES NOIR ET CREME DE TRUFFE)

POLPO E PATATE (POMME DE TERRE EN SAUCE VERT FIOR DI LATTE €26
CARPACCIO DE POULPE TOMATE SECHEE ET HUILE AU PERSIL)

SA MESA (FIOR DI LATTE EPINARD GAMBAS ET TOMATE CONFIT) €23



