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MENU
LE VIEUX HONFLEUR

34 euros
3 plats / 3 courses

ENTREES / STARTERS

Burrata « prodotto in Puglia », courgettes a I'huile de sarriette
Buffalo Cheese Mozzarella « Burrata », zucchini, savory oil
Ou/or
Bocal de brandade, aioli maison, toast
Jar or brandade, homemade garlic sauce et Toast
Ou/or
(Euf parfait, syphon de haddock et pommes de terre
« Perfect » egg, potatoes with Haddock espuma

PLATS / MAIN COURSES

Supréme de volaille et langoustines roties, creme de chou-fleur
caramélisée et réti, bisque perlée au jus de volaille
Chicken supréme and roasted langoustine, caramelized
cauliflower, bisque sauce
Ou/or
Lieu jaune, écrasé de pommes de terre au citron confit,
chou pak-choi réti, fraicheur de fenouil
Pollack fish, mashed potatoes and confit lemon, fennel ,
roasted pak-choi cabbage
Ou/or
Blanquette « Honfleuraise » et coquillages au safran de
Normandie, fondue de poireaux, citron
Honfleur Fish blanquette and shells with saffron,
leeks fondue , lime

DESSERTS / DESSERTS

Baba au rhum
Rum baba

Ou/or

Riz au lait et fruits frais
Rice pudding and fresh fruits
Ou/or
Fromage normand en légereté, salade d’herbettes

Norman cheese, salad

L’ensemble de nos plats issus de produits frais sont cuisinés maison. Prix nets, taxes et service compris.
All our dishes are homecooked from fresh products. Net prices, taxes and service included.
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