
MENU

LE VIEUX HONFLEUR

34 euros

3 plats / 3 courses

ENTRÉES / STARTERS

Tartare de daurade, chutney d’agrumes, chou-fleur, 
bouillon de crustacés 

Sea bream tartare, citrus agrum, shizo, coliflower, crustacean broth
Ou/or

Velouté de potiron, crème de muscade, lard fumé  
Pumpkin soup, nutmeg cream and smoke bacon

Ou/or
Œuf mollet bio, pleurotes, duxelles de champignons 

et crème de lard
Organic poched egg, mushroom and bacon cream

PLATS / MAIN COURSES

Volaille, purée de chou-fleur au curry, 
sommités rôties, condiments 

Chicken, mashed cauliflower with curry   
Ou/or

Lieu jaune, crème de céleri andouille de Vire
beurre blanc au cidre bio et herbes fraîches     

Pollack fish, celeriac cream, Norman sausage
White butter with cider

Ou/or
Blanquette de poisson au safran de Normandie, 

fondu de poireau, sauce Noilly Prat  
Fish blanquette with saffron,

leeks fondue   

DESSERTS / DESSERTS

Ananas rôti, glace coco
Roasted pineapple and coconut ice cream

Ou/or
Tarte Bourdaloue à la poire et son sorbet

Pear Bourdaloue tarte and sorbet 

L’ensemble de nos plats issus de produits frais sont cuisinés maison. Prix nets, taxes et service compris.
All our dishes are homecooked from fresh products. Net prices, taxes and service included.

02.31.89.15.31 - www.vieuxhonfleur.fr


