
Mise en bouche
Langoustine en kadaïf,

avocat au citron vert 

Entrée
Foie gras de canard confit,

pomme au Pommeau

Plat
Les Demoiselles de Trouville,
carottes rouges à la Dieppoise 

Fromage
Cromesquis de tome Bio « Vache’menbon »,

jeunes pousses de salade 

Dessert
Sphère vanillée au cœur passion et mangue 

Café et mignardises

Appetizer
« Kadaïf » lobster,
avocado with lime

 To start 
Duck foie gras confit,
apple with Pommeau 

Main course
Scallops from Trouville,
Dieppe-style red carrots 

Cheese
« Vache’menbon » organic tome
cheese cromesquis, young salad leaves

Dessert
Vanilla sphere with passion / mango heart

Coffee & sweets

Servi à l’heure du dîner, le samedi 11, le dimanche 12, le lundi 13 et le mardi 14 février 2023
69€ par personne (hors boissons)

SAINT VALENTIN
Menu


