Les vins blancs

LE VAL DE LOIRE
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3750l == SNAGKING « jusqu’a 12h puis de 15h @ 18n30... ==

LES CHAMPAGNE AOP
Réserve exclusive NICOLAS FEUILLATTE

Champagne brut
Champagne rosé

CONSULTEZ NOTRE SELECTION LES VINS DE PAYS IGP-PAYS D’OC LES CAYOLLES
DE VINS AOP/AOC SUR L’ARDOISE
12cl 12cl 25cl 50cl

Blanc, rosé ou rouge 520 € Blanc, rosé ou rouge .....3,90 € ....5,50 € ...11,00 €

'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

Les crepes

Crépe au sucre 450 €
Crépe beurre/citron 490 €
Crépe confiture 490 €
(Fraise ou abricot)

Crépe Nutella 550 €
Crépe créme de marrons 5,50 €
Crépe gourmande 790 €

(Nutella, 1b de glace vanille, creme fouettée, amandes
grillées, sauce chocolat)

(1b fraise, 1b cassis, 1b pistache, coulis de fruits rouges,
creme fouettée)

After eight 9,00€
(2b menthe, nappage chocolat, get 27)

William 9,00 €
(2b poire, alcool poire)

Colonel 9,00 €
(2b citron vert, vodka)

Normande 9,00 €
(2b pomme, calvados)

Supplément creme fouettée. 2,00 €
Supplément 1 boule de glace 230 €

Muscadet S&M S/LIE AOP chateau de LABOURDINIERE  eevvvvvvvvsssssssssssssssssssssssssssssnnns 24,00 € 16,00 €
Cheverny AOP Domaine du PETITCHAMBORD 28,00 € CLUB SANDWICH DINDE* 1500 € OMELETTE NATURE* 10,50 €
Sancerre AOP Domaine DURAND e 32,00 € CLUB SANDWICH SAUMON ..o 17,00 € OMELETTE MIXTE* (Jambon & fromage)....12,50 €
Pouilly fumeé AOP cuvée du TRONSEC JOSEPH MELLOT . _.....oeeervervessensssssssessssssssennsens 39,00 € 2500 €
L'ALSACE CROQUE MONSIEUR* 9,90 € OMELETTE PAYSANNE/SALADE.........ccoo.... 13,50 €
Alsace Riesling AOP Maison HANSKELLER =~ soceeeeceesesessesssesssssssssssssssessasses 26,00 € 18,00 € CROQUE MADAME* 11,90 € (Pommes de terre, lardons, oignons, champignons)
Alsace Gewurtztraminer AOP Maison HANSKELLER .cvceveueecuscusessssensensnscnsenenscnns 27,00 € 19,00 € CROQUE SAUMON FUME* 1400 € LES GALETTES A choisir dans la partie restauration
LA BOURGOGNE N
, . . .
Bourgogne Aligoté AOP A bUCAL 2700 € OEUFS AU PLAT (x2) 760€ LES PL;?«NCH ES A choisir dans la partie restauration
Chablis AOP j3.MOREAU 39,00 € 25,00 € OEUFS AU PLAT (x2) JAMBON 8,90 € LES HUITRES A choisir dans la partie restauration
. = *servis avec frites
Les vins roses
LE VAL DE LOIRE
Sancerre AOP Domaine P.MARTIN  ¢oeccssssesssssssssssssssssssssssssnssnns 32,00 € . A .
NN [ ] NN
Sancerre ACF == PLAISIRS GOURMANDS - A toute heure... ==
Bandol AOP LESRESTANQUES DUMOULIN ~ eeeeeeeieeeeenneeeeeeneeesennnees 27,00 € 19,00 €
Cotes de Provence AOP Chateau STIULIEN DAILLE — ceeeeeeeeesueseeseessesneseenns 28,00 € Les fmmages
La part de camembert 390 €
Les vins rouges La part de Livarot ou Pont I'évéque 420 €
L'assortiment de 3 fromages 7,00 €
LE VAL DE LOIRE
Saumur Champigny AOP v. LAMBERT 26,00 € 18,00 € ”
St Nicolas de Bourgueil AOP LESPETITS GRAINS — wueveeveesessessssssssssssssssssssssnssssens 27,00 € Les desserts Nos coupes glacees
Chinon AOP Chateau de LAGRILLE  eeeeseesereensesesessesenesseessenes 32,00 € Fromage blanc 500 € Coupe 2 boules 4,60 €
Sancerre AOP Domaine DURAND — reereeessnsesssesseessesssessesssesseenns 32,00 € (Sucre ou coulis) (Demandez nos choix de parfums)
LA VALLEE DU RHONE Créme caramel et sa boule de glace................... 580 € Coupe 3 boules 6,90 €
Cotes du Rhone village AOP Domaine VALLON — oeeeeeereeeeereeessseseaeeseseneens 24,00 € 16,00 € Mousse au chocolat 580 € (Demandez nos choix de parfums)
Crozes Hermitage AOP ROCHEGONDE =~ cececeveeesssreesesssssssestsnesessnens 32,00 € Tiramisu 6,80 € Equinoxe 8,00 €
LE BEAUJOLAIS Créme brUlée 6,80 € ’CZb r?tL{rr)) raisin, 1b vanille, nappage chocolat, creme . D E A UV | |_|_E .
. Tarte normande 6,80 € ouettee
Brouilly AOP LA CHAPELLE DE VENENGE 28,00 € 19,00 € Moell h It ot N i 6.80 € Liégeois 800 €
oelleux au chocolat et sa creme anglaise...6, 5 : '
LA BOURGOGNE Profiteroles au chocolat 9,00 € Z?Ogg/giggzgé ngiaorgnizgac'?éer/r’);aof;%/e{z ) happage
Pinot noir AOP A pucaL 27,00 € Tarte gourmande 790 € Dame blanche ' 800 €
LE BORDELAIS (Tarte aux pommes, 1b de glace vanille, creme fouettée, (3b vanille, nappage chocolat, créme fouettée) !
' ] nappage chocolat) J o '
Bordeaux supérieur AOP Chateau LANDEREAU — woeeveveesessusssssssssssssssssssnssssens 26,00 € ..o 18,00 € Délicecanadien... 800 €
Haut médoc Cru Bourgeois AOP Chateau LIEUTEAN  wowvveveeeseesseessessssssssssssssssssseses 37,00 € 23,00 € Café gourmand 790 € (2b spéculos, 1b poire, nappage caramel, n
Pessac Leognan AOP 48,00 € Chocolat ou thé gourmand 8,50 € créme fouettee) ° G R E P E R I E [ ]
Les DEMOISELLES DE LARRIVET HAUT BRION O Iym P 8,00 €

Place du marche 14800 Deauville - T8I < 09 3188 30 58 A




FORMULES PETITS-DEJEUNERS

servies jusqu’a 11h30

LE CLASSIQUE.

10,80 €

Jus d'orange pressé + 1 Boisson chaude (Expresso,
allongé, chocolat ou thé) + 1 croissant et 1 tartine

beurre / confiture

LE GOURMAND 14,50 €
Le classique + 1 omelette ou oeufs au plat (x2)
Croissant 1,80 €
Tartine beurre/confiture 2,50€
Boissons chaudes

Expresso ou décaféiné 2,10 €
Noisette 2,20 €
Allongé ou déca allongé 230 €
Double expresso ou décaféiné 420 €
Cafécreme 490 €
CaféViennois (Café, créme fouettée)... . 550 €
Cappuccino (Mousse de lait) 550 €
Chocolat chaud 490 €
Chocolat Viennois 550 €
(Chocolat chaud, créme fouettée)

Thé ou infusion 4,60 €
(Demandez notre choix darébmes)

Thé au lait 490 €
Lait chaud 4,40 €
Potdelait. 040€
Specialites

Vinchaud 550 €
Grog 6,30 €
Café « Yacht café » 6,90 €
(Café, boule de glace vanille, creme fouettée)

Irish Coffee 9,50 €
(Café, whisky, creme fouettée, sucre de canne)
Boissons froides

Sirop a l'eau (25c¢/) 3,10 €
Evian (33cl) 4,60 €
Limonade (33cl) 460€
Perrier (33cl) 4,60 €
Diabolo (33c/) 490€
Coca cola, coca light ou ZEro (33cl)...uemmserensnnns 490€
Schweppes tonic ou agrumes (25c¢l) 490 €
Orangina (25cl) 490€
Fanta ou Sprite (33cl) 490€
Ice tea (25cl) 490 €
Jus de fruits (25¢l) 490 €
Orange pressée (25cl) 690€
Citron pressé (deux fruits) 590 €
Lait froid (25c¢l) 4,40€

Biéres pression 25l

50cl
Pelforth blonde 5°5 ... 390€ ... 7,50 €
Heineken5° .. 430€ ... 8,20 €
Affligem blonde 6°7 .............. 500€ ... 9,30 €
Panaché .. 430€ ... 8,20 €
Monaco = e 4060 € ... 8,50 €
Picon biere ... 530 € ... 9,50 €
Biéres bouteile

33cl
Desperados 5°9 6,90 €
Pelforth brune 6°5 580 €
Edelweiss 5° 6,50 €
Heineken 0° 5,00 €
Ricard ou pastis (2c/) 450 €
Kir vin blanc (10cl) 420 €

(Vin blanc+cassis, mare, péche, framboise ou violette)

Kir normand (10c/)

490 €

(Cidre+cassis+pointe de calvados)
Martini blanc ou rouge (5c/)

500 €

Muscat (5cl)
Suze, Porto ou Pommeau (5c¢l)

500 €
500 €

Américano (10cl)

9,00 €

Campari (5cl)

6,50 €

Gin ou Vodka (4cl)

750 €

Coupe champagne (12cl)
Kir royal champagne (12cl)

11,00 €
12,90 €

(Champagne+cassis, mare, péche, framboise ou

violette)

Johnnie Walker (4cl) 8,50 €
Jack Daniel’s (4cl) 8,50 €
Chivas (4cl) 9,50 €
Aberlour 10 ans (4cl) 11,00 €
Get 27 ou Get 31 (4cl) 8,50 €
Bailey's (4cl) 8,50 €
Malibu (4cl) 850 €
Grand Marnier (4cl) 850 €
Calvados vielle réserve Pére Jules (4¢l)....un.. 8,50 €
Cognac VS (4cl) 8,50 €
Armagnac (4cl) 8,50 €
Eau de vie (4cl) 850 €
Rhum 3riviéres (4cl) 750 €
Rhum Havana (4cl) 8,50 €

Campariorange 10,50 €
(Campari, jus d'orange)
Mojito 10,50 €

(Rhum, menthe fraiche, citron vert, sirop de sucre de
canne, eau gazeuse)

Malibu ananas 10,50 €
(Malibu coco, jus d'ananas, liqueur de cassis)

Cuba libre 10,50 €
(Rhum, jus de citron, coca)

Gin tonic 10,50 €
(Gin, schweppes)

Martini gin 10,50 €
(Martini, gin)

Ginfizz 10,50 €
(Gin, jus de citron, sirop de sucre de canne,

eau gazeuse)

Tequila sunrise 10,50 €
(Tequila, jus d'orange, sirop de grenadine)

Bloody Mary. 10,50 €
(Vodka, jus de tomate, jus de citron vert)

Margarita 10,50 €
(Tequila, triple sec, jus de citron vert)

Spritz 10,50 €
(Aperol, prosecco, eau gazeuse)

Cocktails sans alcool

Virgin Mojito 790 €

(Menthe fraiche, citron vert, sirop de sucre de canne,
limonade)

Virgin Colada 790 €
(Jus de coco, jus d’ananas, sirop de sucre de canne)

Chantaco 790 €
(Jus de fruits exotiques, sirop de grenadine)
Cidre IGP Normandie
Pere Jules - Cidre fermier
Bouteille (33¢l) 6,50 €
Bouteille(75cl) 16,50 €
Eaux minérales

50cl* 100cl*
Eau minérale ... 450 € .. 6,50 €

plate ou gazeuse
*servies uniquement en restauration: Evian, Vittel, Badoit, San pellegrino

______________________________________________________

PRIX NETS. SERVICE COMPRIS.
Information allergenes disponible a 'accueil.

'abus d'alcool est dangereux pour la santé,
a consommer avec modération.

______________________________________________________

Supplément sirop ou rondelle 030 €

RESTAURATION SERVIE DE 12H A 15H ET DE 19H A 22H « RESTAURATION SERVIE DE 12H A 15H ET DE 19H A 22H « RESTAURATION SERVIE DE 12H A 15H ET DE 19H A 22H

Les planches

Planche de cochonnailles. 16,50 €
(Saucisson sec, rillettes, terrine, andouille, jambon de
pays, cornichons, beurre, salade)

Planche du pécheur 18,50 €
(Rillettes de saumon, saumon fumé, crevettes roses,
pommes de terre, salade verte)

Fondue normande 18,50 €
(Camembert roti, salade verte, pommes de terre,
charcuterie)

Les fruits de mer

Les huitres de Normandie N°3

Par 6 13,90 €
Par 9 18,50€
Par 12 23,50€
Assiette de bulots mayonnaise 9,80€
Assiette de crevettes roses (X10)....erienns 12,00 €

Les entrées

Oeufs mayonnaise 6,50 €
Tomates mozzarella 9,90 €
\/ Assiette de crudités 990 €
Assiette de jambon de pays 9,90 €
Soupe de poissons 9,90 €
Filet de Harengs 9,90 €

et ses pommes de terre a I'huile
Friture d'éperlans ( De mai a septembre )........... 16,90 €

Saumon fumé et ses toasts 14,90 €
Foie gras de canard 15,50 €
Les pates

\/Tagliatelles a la normande 12,00 €
(Creme et champignons)
Tagliatelles a la carbonara 14,00 €
Tagliatelles au saumon frais 16,00 €

MENU PETIT MATELOT -10 ANS

PLAT + DESSERT + SIROP EAU 15cl
Steak haché ou jambon blanc

ou filet de poisson

Servis avec frites ou tagliatelles ou riz
+

1 Boule de glace vanille,

fraise ou chocolat

Les grandes salades

César. 14,50 €
(Salade, poulet, oeuf dur, copeaux de grana padano,
crodtons)

L@ [ 1] o T 14,50 €
(Salade, tomates, jambon, emmental, oeuf dur, mais)
Campagnarde 14,50 €

(Salade, tomates, lardons, pommes de terre, oignons,
oeuf dur)

Normande 14,50 €
(Salade, tomates, blanc de poulet, emmmental, noix,
pomme fruit)

Chévre chaud 14,50 €
(Salade, tomates, jambon cru, noix, toasts au chévre)

\/Végétarienne 13,80 €
(Salade, tomates ,avocat®”, mais,
poivrons, coeur d'artichaut)
Pécheur 15,00 €

(Salade, tomates, crevettes, saumon fumé, toasts,
creme ciboulette)

Périgourdine 17,00 €
(Salade, tomates, gésiers, magret de canard, foie gras)

Les galettes | garnies de salade verte

La compleéte. 9,90 €
(Fromage, jambon, oeuf, creme)

La Terroir 12,80 €
(Camembert, andouille, pommmes fruit, creme)
LaBaltique 14,00 €
(Fromage, saumon fumé, créme, citron)

La Bergeére 12,50 €
(Fromage de chévre, miel, noix, creme)

La Campagnarde 12,80 €
(Fromage, tomates, poulet, creme, oeuf)

La Forestiére 12,80 €

(Fromage, tomates, lardons, créme, oeuf,
champignons)

FORMULE DU JOUR A L’ARDOISE

ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT

16,90 €

ENTREE + PLAT + DESSERT

19,90 €
TOUS LES MIDIS DE 12H A 14H SAUF WEEK-ENDS ET JOURS FERIES

Les moules | de juin a janvier Moules de bouchot
servies avec des frites

Moules a la mariniere 14,00 €
Moules a la creme 16,00 €
Moules au camembert 17,00 €
Les hamburgers | garnis de frites

Burger classique 15,50 €

(Steak haché, salade, tomates, oignons, cheddar, sauce
burger)

Burger poulet 15,50 €
(Poulet grillé, salade, tomates, oignons, cheddar, sauce
burger)

Burger saumon 16,50 €
(Saumon frais, salade, tomates, sauce Bearnaise)

Les viandes | carnies au choix de frites, tagliatelles,fiz,
haricots verts ou salade sauf confit de canard déja garni

Andouillette grillée sauce moutarde.............. 14,50 €
Escalope de volaille au camembert................... 15,50 €
Escalope de veau a la normande.................... 18,00 €
Confit de canard 18,00 €
et pommes de terre sarladaises

Magret de canard sauce au miel....... 19,90 €
Tartare de boeuf. 16,90 €
(Env 180 grs) poélé a la demande

Bavette grillée 16,90 €
(Env 180grs) sauce au choix?

Entrecéte grillée 19,90 €
(Env 250 grs) sauce au choix®

Entrecéte grillée XXL 2890 €

(Env 400 grs) sauce au choix®?

Les poissons | carnis au choix de frites, tagliatelles, iz,
haricots verts ou salade sauf Fish and chips & choucroute
déja garnis

Fish and chips (Cabillaud) 15,80 €
Cabillaud a la vapeur créme citronnée........... 1790 €

Pavé de saumon sauce a l'oseille.........un.. 1790 €
Filet de dorade sauce au beurre blanc............. 17,90 €
Choucroute de la mer aux 3 poissons............... 22,00 €

(Saumon, haddock, dorade)

Sole grillée (Env300/350 grs) 29,00 €

\ = végétarien
() Selon disponibilité

) Sauce au choix : poivre, béarnaise, camembert, échalotes
Supplément sauce : 1,50 €



